Mejeribrugets
ForskningsFond

Indkaldelse af interessetilkendegivelser

Teknologi; Fedevaresikkerhed; Sundhed & ernzering

Mejeribrugets ForskningsFond indkalder interessetilkendegivelser til forskningsprojekter inden for
Teknologi, Fedevaresikkerhed samt Sundhed & ernzering, med ansggningsfrist torsdag den 27. novem-
ber 2025, kl. 23.59. Husk at bruge ansggningsskemaerne.

L

Mejeribrugets ForskningsFond (MFF) stgtter grundlagsska-
bende mejeriforskning med et klart anvendelsessigte, jf.
fondens Strategi 2026. Der er et specifikt gnske om interdi-
sciplineere samarbejdsprojekter pa tvaers af forskellige
forskningsgrupper — bade nationale og internationale, da ny
viden og forstaelse af ssmmenhange ofte opstar i krydsfel-
tet mellem fagdiscipliner. Tvaerdisciplinaer forskning og
forskning, der tager hgjde for keedebetragtninger, veegtes
saledes hgjt. Beeredygtighed og klima er fortsat vigtige om-
rader for mejeribruget, og bestyrelsen ser gerne, at disse
aspekter inddrages i projekterne, hvor det er relevant. Det
kunne fx vaere effekter af en mere baeredygtig kost, cirku-
leer gkonomi (fx ravarer og vand), holdbarhedsforleengende
kulturer, samt processer, der bruger mindre energi. Datavi-
denskab er desuden et omrade, som bestyrelsen meget
gerne ser inddraget i projektforslagene. Endelig opfordres
der til samarbejde med mejerier og/eller fglgeindustri
(kulturer, ingredienser, udstyr og analyser).

: Niels Age Skovbcg

Fonden modtager interessetilkendegivelser inden for hele
Strategi 2026.

Teknologi

Det er essentielt at forsta meaelkebestanddeles molekylaere
egenskaber og maden, hvorpa de interagerer med andre
komponenter i fgdevarematricen under forarbejdning, lag-
ring og hos slutbrugeren.

En bedre forstaelse af, hvordan forarbejdning, emballering
og lagring pavirker produkternes kvalitet og holdbarhed, er
desuden ngdvendig for at kunne udvikle fremtidens pro-
dukter og mejeriprocesser. Her er fermenterings- og en-
zymteknologier centrale forskningsomrader i forhold til at
kunne fremstille og styre kvalitet og holdbarhed af mejeri-
produkter, herunder at skabe smags- og strukturoplevelser
for forbrugerne.


https://mejeri.dk/media/hktfd5te/mff_strategi_2026_dk_web.pdf
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| en verden, hvor ressourcerne er under pres, er det vigtigt
at kigge pa, hvordan vi kan producere mere med mindre,
altsa udnytte ravarer og ressourcer bedst muligt. Vi skal
dermed sikre baeredygtige vaerdikader fra ravarer til slut-
produkter.

Teknologi i perspektiv af:

¢ Fuldstaendig ravareudnyttelse, herunder udnyttelse
af sidestrgmme.

e Procesteknologier — som fx fraktionering, alternati-
ve termiske processer, rekombinering og ekstrude-
ring samt emballeringsteknologi.

e Holdbarhed, herunder stabilisering af produkter og
biokonservering.

e Fermenterings- og enzymprocesser — forstdelse og
kontrol af mikrobiel metabolisme og enzymproces-
ser for at opna optimal funktionalitet.

e Skraeddersyet smag og tekstur.

o Basal forstaelse af fgdevareformulering, herunder
rene formuleringer og formuleringer af flere ravare-
komponenter (fx mzlke- og plantebaserede).

Fedevaresikkerhed

Dansk mejeriproduktion er karakteriseret ved veldokumen-
terede, hgje fedevaresikkerhedsstandarder, hvilket er es-
sentielt for at sikre og bibeholde kundernes og forbruger-
nes tillid.

Dokumenteret hgj fgdevaresikkerhed i hele vaerdikaeden er
altafggrende for at komme ind pa nye markeder og for at
fastholde eksisterende kunder.

Samtidig udfordrer nye produktformuleringer, ny lovgiv-
ning, mader at forarbejde pa, andrede og laengere distri-
butionsveje samt &endrede forbrugsmgnstre hele tiden,
hvordan fgdevaresikkerheden kan opretholdes. Det er der-
for essentielt at veere pa forkant med kommende krav og
muligheder for fortsat sikring af fadevaresikkerheden.

Dokumentation gennem pracise og valide malemetoder,
sporbarhed samt forudsigelse af risici og holdbarhed er alle
vasentlige elementer, nar det kommer til at opfylde frem-
tidens fgdevaresikkerhedskrav.

Fedevaresikkerhed i perspektiv af:
e Malemetoder (nye analysemetoder, online/at-line).

e Risikovurdering af bl.a. toksiner og produkter ved
neutral pH.

e Sporbarhed og dokumentation.
o Mikrobiel genetik.
e Konservering — pradiktion af risiko og holdbarhed.

e Kritiske kontaminanter (fx renggringsmidler og ak-
kumulering af ugnskede stoffer, der dannes ved
opvarmning eller ved opkoncentrering).

e Allergener.

e Brug af omics-teknologier til at forsta og dokumen-
tere kvalitet og fedevaresikkerhed.

Sundhed & ernzering

Vi har brug for en bedre forstaelse af maelkematricens og
maelkeingrediensers rolle i forhold til sundhed og erneering
gennem hele livet.

Det er ngdvendigt med en dyb indsigt i, hvordan maelkebe-
standdelene og deres samspil med andre fgdevarekompo-
nenter understgtter vores ernzeringsbehov og sundhed,
samt forebygger sygdom, herunder ikke mindst livsstilssyg-
domme i de forskellige aldersgrupper.

Der er ogsa behov for en grundig forstaelse af, hvordan
hjernefunktion, knogler og muskler kan styrkes, sa disse
vitale funktioner opretholdes gennem livet. Der skal ogsa
forskes i, hvordan vi kan tilbyde ernzering tilpasset den
enkeltes behov, sa vi hverken far for meget eller for lidt —
uanset hvor i verden vi bor.
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Der er ligeledes behov for forskning i ernaeringsrigtig og
gkonomisk og kulturelt acceptabel kost, der samtidig har et
minimalt miljg- og klimaaftryk.

Sundhed & ernzring i perspektiv af:

e Forskning i en baeredygtig, klimavenlig og naerings-
rigtig kost.

o Effekt af fadevarematricen, herunder optag af
mikronaeringsstoffer og vitaminer.

o Forebyggelse og afhjeelpning af livsstilssygdomme.

o Forskning i personlig ernzering gennem livet (knogle-
og muskelsundhed, kognitivt vedligehold, energibe-
hov).

o Vaekst (muskler og knogler) og kognitiv udvikling hos
bgrn.

o Indflydelsen pa maethed og vaegtregulering.
e Bedre forstaelse og understgttelse af en sund tarm.

e @Pkonomisk overkommelige og ernzeringsrigtige
Igsninger.

Note: Relevant klinisk dokumentationsforskning vaegtes
lige sa hgjt som hypotesedrevne forskningsprojekter.

Hvilke typer projekter kan opna stgtte?

MFF er en ikke-erhvervsdrivende fond. MFF tager initiativ
til og koordinerer grundlagsskabende mejeriforskning, der
kan bidrage til et videnbaseret og baeredygtigt dansk meje-
rierhverv, der er fgrende inden for sunde og sikre produk-
ter. Det sker i teet samspil mellem mejeriindustrien og bl.a.
universiteterne, hospitalerne og fglgeindustrien.

Projekterne er praekompetitive af natur og understgtter
forskningsbaserede tiltag, der efterfglgende kan lede til
innovation i mejerivirksomhederne og dermed ogsa bidra-
ge til at forbedre mejeriernes konkurrenceevne.

MFF stptter ikke forskning inden for primaerproduktion,
projekter, der har karakter af produktudvikling, stgrre ud-
styrsinvesteringer og projekter, der alene vedrgrer kom-
munikation af forskningsresultater. Kortlaegningsprojekter
kan kun modtage stgtte, hvis de er forskningsbaserede.

Bestyrelsen vurderer projekterne ud fra tre vurderingskri-
terier, nemlig:

e Overensstemmelse med MFF’s opslag.

o Faglig projektkvalitet og tydelig malsaetning.

e Mejerimaessig relevans.

Faglig projektkvalitet og tydelig malsaetning omhandler
bl.a.:

e Pracis state-of-the-art.

e Nyhedsveerdi og hypotese(r).

e Videnskabelig(e) metode(r) i projektet.

e Angivelse af arbejdspakker ved stgrre projekter.

e Ledelse og organisering af projektet, relevant CV for
projektleder.

e @Pkonomisk realisme i forhold til malsaetning, herunder
mulighed for ekstern medfinansiering.

e Samspil med andre universiteter, herunder grad af inter-

nationalisering.

Mejerimaessig relevans omhandler bl.a.:

e Impact — vaerdiskabelse for mejeribruget generelt.
e Samspil med virksomheder — virksomhedsdeltagelse.
e Formidling af resultater i forhold til mejerierne.

e Input til de forskningsbaserede, videregaende uddannel-

ser af relevans for erhvervet.

Bevillingsbetingelser og finansiering

MFF initierer arligt forskningsprojekter med et samlet meje-
rifondstilskud pa 12-14 mio. kr. Det sker dels via MFF’s
egne midler og dels via ansggning til Mzelkeafgiftsfonden
og Mejerirationaliseringsfonden. For projekter, der skal
finansieres via Malkeafgiftsfonden eller Mejerirationalise-
ringsfonden, foretager MFF indledningsvist den faglige
vurdering, mens den endelige beslutning om stgtte sker
efter indsendelse af de prioriterede interessetilkendegivel-
ser til Malkeafgiftsfonden/Mejerirationaliseringsfonden.
MFF er behjzelpelig med dette. Desuden udlgses midlerne
farst, nar der foreligger eksternt tilskud og/eller bidrag fra
deltagende virksomheder og/eller forskningsinstitutioner
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svarende til mindst 50 % af det samlede projektbudget. Det
er ansggers eget ansvar at fa den resterende medfinansie-
ring pa plads. Medfinansiering kan fx komme fra offentlige
og private fonde eller fra de deltagende partnere i projek-
tet. Har ansgger ikke kunnet skaffe yderligere medfinansie-
ring inden for ca. 1% ar, er MFF ikke laengere forpligtet i
forhold til projektet. Ansgger er dog velkommen til at ind-
sende/genindsende en ny ansggning i de fglgende ansgg-
ningsrunder.

1 2025 har Malkeafgiftsfonden grundet lovkrav givet mulig-
hed for at gge overheadsatsen op til 44 %. Mejeribrugets
ForskningsFond fglger trop, og det er dermed muligt frem-
adrettet at ansgge om op til 44 % overhead af de direkte
udgifter (ekskl. ekstern bistand). Det skal dog tydeligt be-
grundes, hvorfor en hgjere overhead er ngdvendig. Vaer
derfor opmaerksom pa de specifikke rammer herfor, som er
yderligere beskrevet her: https://maelkeafgiftsfonden.dk/

ansogning-om-tilskud/.

Hvem kan ansgge Mejeribrugets Forsk-
ningsFond?

Forskere fra offentlige eller selvejende forskningsinstitutio-
ner, gerne i samarbejde med private virksomheder, er vel-
komne til at sgge. Inden indsendelse af interessetilkendegi-
velsen skal ansgger sikre sig skriftligt samtykke fra ledelsen
af de deltagende institutioner og virksomheder. Som ud-
gangspunkt modtager de deltagende virksomheder ikke
gkonomisk stgtte fra MFF, men deres tid kan medga som
medfinansiering.

Krav til interessetilkendegivelser

En betingelse for behandling af interessetilkendegivelser i
MFF er, at MFF’s interessetilkendegivelsesskemaer be-
nyttes.

Interessetilkendegivelsens del 1 indsendes som PDF-fil, del
2 indsendes som Word-dokument, og del 3 som Excel-fil.

Vejledning til udfyldelse af interessetilkendegivelsen frem-
gar af ansggningsskemaerne.

Bemaerk, at den samlede interessetilkendegivelse ikke bgr
fylde mere end 6 A4-sider (eksklusive punkt 6-7, del 1).
Ansggningen kan udfaerdiges pa dansk eller engelsk
(undtaget titel og sammendrag, der skal vaere bade pa
dansk og engelsk).

Ansggningsfrist for interessetilkendegivelser er
torsdag den 27. november 2025, kl. 23.59.

Ansggningen sendes til mff@If.dk. Der kvitteres for modta-
gelse af ansggningen. Ansggere kan forvente svar pa ansgg-
ningen i Igbet af februar 2026.

Information og vejledning
Fas ved henvendelse til MFF’s sekretariat:

Grith Mortensen

Landbrug & Fgdevarer

Agro Food Park 26, 8200 Aarhus N
Mobil: 4096 4114; E-mail: gmo@If.dk

Anne Lau Heckmann

Landbrug & Fgdevarer

Agro Food Park 26, 8200 Aarhus N
Mobil: 2646 7904; E-mail: anlh@If.dk

Morten Rosenbak Groth
Mejeriforeningen

Agro Food Park 26, 8200 Aarhus N

Mobil: 3123 2456; E-mail: mrg@mejeri.dk
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