Indkaldelse af interessetilkendegivelser

Fedevaredesign, teknologi & bioteknologi; Fedevaresikkerhed & analyser;
Sundhed & ernzering, samt Fgdevarehjaelp & bedre fodevarer til flere

Mejeribrugets ForskningsFond indkalder interessetilkendegivelser til forskningsprojekter inden for Fgde-
varedesign, teknologi & bioteknologi; Fedevaresikkerhed & analyser; Sundhed & ernzering, samt Fgdeva-
rehjelp & bedre fgdevarer til flere, med ansggningsfrist torsdag den 26. november 2020, kl. 23.59. Husk
at bruge ansggningsskemaet.

Mejeribrugets ForskningsFond (MFF) stgtter forskning og inno-
vation, jf. fondens 'Strategi 2022. @get konkurrenceevne gen-
nem mejeriforskning’, inden for grundlagsskabende mejeriforsk-
ning med et klart anvendelsessigte. Der er et specifikt gnske om
interdisciplinaere samarbejdsprojekter pa tvaers af forskellige
forskningsgrupper — bade nationale og internationale, da ny
viden og forstaelse af sammenhaenge ofte opstar i krydsfeltet
mellem fagdiscipliner. Tvaerdisciplinaer forskning og forskning,
der tager hgjde for keedebetragtninger, vaegtes saledes hgjt.
Baeredygtighed og klima er vigtige omrader for mejeribruget, og
bestyrelsen ser derfor gerne, at disse aspekter inddrages i pro-
jekterne. Det kunne fx veere effekter af en mere baredygtig
kost, cirkuleer gkonomi (fx ravarer og vand), biobaseret eller
bionedbrydelig emballage og processer, der bruger mindre ener-
gi. Digitalisering er desuden et omrade, som bestyrelsen meget
gerne ser inddraget i projektforslagene. Desuden opfordres der
til samarbejde med mejerier og/eller fglgeindustri (ingredienser,
kulturer, udstyr og analyser). Bestyrelsen vurderer projekterne
ud fra to hovedkriterier: a) hgj faglig forskningskvalitet og tyde-
lig malsaetning og b) mejerimaessig relevans.
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Fonden modtager interessetilkendegivelser inden for hele Stra-
tegi 2022. Nedenfor er angivet aktuelle eksempler pa de enkelte
strategiske fokusomrader.

Fedevaredesign, teknologi & bioteknologi

At mestre fgdevaredesign er altafggrende for at opfylde forbru-
ger- og kundeefterspgrgslen. Det er vigtigt at forsta maelkebe-
standdeles molekylaere egenskaber og maden, hvorpa de inter-
agerer med andre komponenter i fgdevarematricen under forar-
bejdning, lagring og anvendelse hos slutbrugeren. Desuden skal
vi forsta struktur, funktionalitet og sammenhangen med senso-
rik og holdbarhed for at kunne udvikle nye spiseoplevelser til
forbrugerne.

En bedre forstaelse af, hvordan forarbejdning, emballering og
lagring pavirker produkternes kvalitet, er ngdvendig for at kun-
ne udvikle fremtidens baeredygtige produkter og mejeriproces-
ser. Her er det vigtigt at undersgge, hvordan opbevaring uden
for kglekaaden pavirker kvalitet og holdbarhed.


https://mejeri.dk/forskning/forskning/om-mff/hvad-er-mff
https://mejeri.dk/forskning/forskning/om-mff/hvad-er-mff
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Bioteknologi, herunder positiv mikrobiologi, biokonservering
samt fermenterings- og enzymteknologi, er centrale forsknings-
omrader i forhold til at kunne fremstille og styre kvaliteten af
mejeriprodukter samt at skabe smags- og strukturoplevelser for
forbrugere og kunder.

@Pget differentiering af produkter kraever et uhyre fleksibelt
produktions-setup og brug af digitaliseringens muligheder i for-
hold til produktionsstyring. Desuden er der behov for at forsta,
hvordan man kan sikre og styre kvaliteten vha. en 'quality by
design’-tilgang.

| en verden, hvor ressourcerne er under pres, er det vigtigt at
blive bedre til at producere mere med mindre, altsa udnytte
ravarer samt ressourcer som vand og energi bedst muligt. Et
eksempel er mindre vand- og energiforbrugende processer. Det
er vigtigt for mejeribranchen fortsat at kunne producere baere-
dygtige produkter med hgj fgdevaresikkerhed og kvalitet samt
en dokumenterbar, lav miljg- og klimabelastning.

Eksempler pa relevante indsatsomrdder:

e Effekt af nye, baeredygtige procesteknologier, herunder
emballering, separationsprocesser og alternative varmebe-
handlings- og konserveringsteknologier, pa produkternes
funktionalitet, sensoriske egenskaber, holdbarhed og/eller
biotilgengelighed.

e Anvendelse af bioteknologi i kombination med procestek-
nologier i forbindelse med optimering af produktionsmeto-
der og udvikling af nye produktprototyper samt sikring af
optimal ressourceudnyttelse fx ved anvendelse af side-
stremme.

e Forstaelse af, hvordan basale molekyleere interaktioner
mellem malkebestanddele og/eller ingredienser pavirker
funktionalitet, sensoriske egenskaber og holdbarhed af
mejeribaserede produkter og blandingsprodukter bestaen-
de af fx maelkebaserede og vegetabilske ravarer.

e Fermenteringsteknologi, der understgtter positive sendrin-
ger i tarmfloraen. Det kraever nye teknologier, fx ekstrude-
ring, emulgering, t@rring og spraybelaegningsteknikker til
mikroindkapsling af bakterier. Desuden er fermenterings-
teknologi, der muligggr udvikling af maelke-/plantebaserede
produkter, et vigtigt indsatsomrade.

e Online/at-line overvagning og styring vha. maling og data-
dreven modellering med henblik pa @get proceseffektivitet,
kvalitet af slutprodukter og/eller sikring af optimal rengg-
ring.

Fodevaresikkerhed & analyser

En hgj fedevaresikkerhed er grundlaget for, at mejeribruget kan
opretholde trovaerdighed i forhold til kunder og forbrugere.
Forskning og innovation inden for fgdevaresikkerhed og egnede
analysemetoder er derfor vigtig for Isbende at kunne male og
forebygge nye og kendte, potentielle risici.

Dokumenteret hgj fgdevaresikkerhed i hele vaerdikaeden er
kritisk for at komme ind pa nye markeder samt fastholde eksi-
sterende kunder. Samtidig udfordrer nye produktformuleringer,
2ndrede emballeringslgsninger, &endrede og laengere distributi-
onsveje samt @&ndrede forbrugsmgnstre hele tiden tilgangen til
at opretholde fadevaresikkerheden. Det er essentielt for mejeri-
erne at fa en forskningsbaseret forstaelse af — samt evne til — at
forudsige fedevarerisikoen, nar der skiftes produktformulering.
Eksempler er, nar der tilseettes nye ingredienser, reduceres i
sukker-/saltindhold, sendres i vandaktivitet, pH- eller tempera-
turforhold, eller nar der endres procesteknologi og/eller embal-
lering.

Nye metoder/tilgange til kvantitativt og kvalitativt at analysere
produkternes sikkerhed, kvalitet og holdbarhed samt til at for-
udsige ugnsket veekst af mikroorganismer og tilstedevaerelsen
af ugnskede forbindelser er, sammen med udvikling af online/
at-line teknologier til tidlig kontrol og forudsigelse af produkter-
nes kvalitet og holdbarhed, ngglen til dokumentation og kontrol
af fgdevaresikkerheden gennem hele kaden.

Endelig er der brug for at fa etableret sporbarhedssystemer, der
leverer transparens i hele kaeden, for at sikre dokumentation og
kontrol af produkters sikkerhed og kvalitet og herigennem op-
retholde en hgj grad af troveerdighed.

Eksempler pad relevante indsatsomrdder:

e Udvikling af nye, innovative Igsninger til forebyggelse af
mikrobiologiske og kemiske risici, herunder effekt af nye
fremstillingsmetoder, emballering og alternative konserve-
ringsteknologier.

e Anvendelse af nye high-throughput sequencing-teknologier
og screeningsteknikker, der kan bruges til praediktion og
kontrol af den mikrobiologiske sikkerhed.

e Brug af kunstig intelligens og eksisterende data (big data)
fra hele produktionskaeden til at praediktere og styre fgde-
varesikkerheden i mejeri- og mejeriingrediensindustrien
samt til at sikre sporbarhed og transparens i hele veerdikae-
den.
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Sundhed & ernzering

Fremstilling af sunde og velsmagende mejeriprodukter og mael-
kebaserede ingredienser er basis for et konkurrencedygtigt me-
jeribrug. Forskningsbaseret dokumentation af mejeriprodukters
indflydelse pa sundhed og velbefindende er essentiel i positio-
neringen af disse, og det er vigtigt at vaere med til at skabe vi-
den og dokumentation, der kan indga i myndighedernes arbejde
med bl.a. lovgivning og ernzaeringsmaessige anbefalinger. Herun-
der ogsa dokumentation af vaerktgjer til brug i virksomhedernes
arbejde med forbrugeres indtag af mejeriprodukter tilpasset
relevante forbrugersegmenter.

Der er brug for en bedre forstaelse af de funktioner, produkter-
ne og deres indholdsstoffer har for vores sundhed i alle alders-
grupper, herunder, hvordan kosten kan tilpasses den enkeltes
behov —fra fgr fgdsel og gennem hele livet.

Der er behov for en forskningsbaseret forstaelse af mejeripro-
dukters rolle i fremtidens baredygtige kost — dvs. en kost, hvor
der tages hensyn til ernaeringsmaessige behov i relation til
mindst mulig klimapavirkning, minimering af vandressourcer,
@get biodiversitet samt tilhgrende gkonomiske og sociale/
kulturelle aspekter.

Endelig er det vigtigt at afklare betydningen af mejeriprodukter
og deres indholdsstoffer (herunder laktose og aminosyrer) pa
tarmfloraens sammensatning og metabolisme hos bade bgrn
og voksne. Denne viden skal bruges til at forsta, hvordan tarm-
floraens metabolitter pavirker biomarkgrer af betydning for
udvikling af livsstilssygdomme og kognition gennem hele livet.

Eksempler pa relevante indsatsomrdder:

e Belysning af mekanismer og fgdevarematriceeffekter, der -
evt. i samspil med tarmfloraen - kan underbygge mejeripro-
dukters/mejeriingrediensers evne til at forebygge og mind-
ske udvikling af livsstilssygdomme, samt deres rolle i for-
hold til at opna maethed og veegtregulering. Herunder ogsa
anvendelse af kunstig intelligens/maskinlaering til identifice-
ring af forbindelser mellem personlige metadata og deres
kliniske respons med henblik pa udvikling af personlige di-
2tlgsninger.

e Mekanistisk forstdelse af betydningen af mejeriprodukters
unikke sammenszetning for disse produkters position i en
sund kost gennem hele livet samt deres evne til at levere og
stimulere et optimalt naeringsstofoptag. For bgrn fokuseres
seerligt pa vaekst, kognitiv udvikling, knoglesundhed og mu-
skelfunktion, mens der i forhold til den aldrende befolkning
fokuseres pa evnen til at forebygge underernaering, knogle-
skgrhed og aldersbetinget muskelsvaekkelse.

e Forstaelse af, hvordan processering og produktmatricens
sammensatning (herunder ogsa blandingsprodukter, der
bestar af fx maelkebaserede og vegetabilske ravarer) spiller
ind pa optag og metabolisme af naeringsstoffer.

e Karakterisering — via opstilling af scenarier eller modellering
— af mejeriprodukternes/-ingrediensernes rolle i en baere-
dygtig kost, der opfylder de officielle kostanbefalinger.
Dette ggres i et holistisk perspektiv, hvor bade miljg-,
klima-, gkonomi- og sociologiaspekterne (kultur/vaner) er
inddraget.

Fodevarehjzelp & bedre fgdevarer til flere

Bade adgang til fgdevarer — ikke mindst til billige, ernaerings-
maessigt lgdige produkter — og fejlernaring er fortsat kolossale
barrierer for baeredygtig udvikling i mange lande. Der er derfor
behov for ny viden og etablering af partnerskaber, der kan sikre
bedre og mere prisvenlig ernaering til udsatte befolkningsgrup-
per.

2,7 milliarder mennesker lever for mindre end 2,50 USD om
dagen. Der er behov for forskning, der kan understgtte mejeri-
ernes samarbejde med udviklingslandene om at forbedre det
generelle ernzringsniveau via udvikling af billige, men narende
produkter, hvor mzelkens nzringsstoffer er vigtige bestanddele.

Forskning har vist, at selv sma mangder mejeriprodukter eller
maelkebestanddele kan afhjalpe akut fejlernaring, da naerings-
indholdet i disse produkter er af meget hgj kvalitet.

Der er behov for yderligere dokumentation pa dette omrade
samt forstaelse af, hvordan sadanne produkter kan blive efter-
spurgte/foretrukket af udsatte befolkningsgrupper.

MFF’s maksimale tilskud til indsatsomradet 'Fgdevarehjalp og
bedre fgdevarer til flere’ er arligt pa 1 mio. kr.

Eksempler pa relevante indsatsomrader:

e Dokumentation af gkonomisk baeredygtige fgdevarer, der
kan sikre bedre fgdevarer til flere, og hvor meaelk og meaelke-
bestanddele er vaesentlige for produkternes ernaerings-
maessige og sundhedsmaessige karakter.

e Dokumentation af malkebestanddelenes ernaringsmaessi-
ge og sundhedsmaessige effekter i relation til fejlernaering
hos bgrn (2-12 ar), teenagepiger, gravide og ammende kvin-
der samt opretholdelse af hgj sundhed i disse befolknings-

grupper.

e Dokumentation af baeredygtig brug af lokale ravarer i udvik-
ling af maelkeprodukter og/eller malkeingrediensberigede,
narende produkter i omrader med fgdevareknaphed.
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Baggrund

MFF er en ikke-erhvervsdrivende fond. MFF tager initiativ til og
koordinerer grundlagsskabende mejeriforskning, der kan bidra-
ge til en baeredygtig produktion af differentierede, sikre og sun-
de malkebaserede produkter. Det sker i teet samspil mellem
mejeriindustrien og bl.a. universiteterne, hospitalerne og fglge-
industrien.

Projekterne er preekompetitive af natur og understgtter forsk-
ningsbaserede tiltag, der kan lede til innovation i mejerivirksom-
hederne og dermed ogsa bidrage til at forbedre mejeriernes
konkurrenceevne.

MFF stgtter som udgangspunkt ikke forskning inden for primaer-
produktion, projekter, der har karakter af produkt- eller proces-
udvikling, st@rre udstyrsinvesteringer og projekter, der alene
vedrgrer kommunikation af forskningsresultater.

Bevillingsbetingelser og finansiering

MFF initierer arligt forskningsprojekter med et samlet mejeri-
fondstilskud pa 15-16 mio. kr. Det sker dels via MFF’s egne mid-
ler og dels via ansggning til Mzelkeafgiftsfonden. For projekter,
der endeligt skal finansieres via Malkeafgiftsfonden, foretager
MFF indledningsvist den faglige vurdering, mens den endelige
beslutning om stgtte sker efter indsendelse af de prioriterede
interessetilkendegivelser til Malkeafgiftsfonden. MFF er be-
hjeelpelig med dette. Desuden udlgses midlerne fgrst, nar der
foreligger eksternt tilskud og/eller bidrag fra deltagende virk-
somheder og/eller forskningsinstitutioner svarende til mindst
50 % af det samlede projektbudget. Det er ansggers eget ansvar
at fa den resterende medfinansiering pa plads. Har ansgger ikke
kunnet skaffe yderligere medfinansiering inden for ca. 1% ar, er
MFF ikke lzengere forpligtet i forhold til projektet. Ansgger er
dog velkommen til at indsende/genindsende en ny ansggning i
de fglgende ansggningsrunder.

Hvem kan ansgge Mejeribrugets
ForskningsFond?

Forskere fra offentlige eller selvejende forskningsinstitutioner,
gerne i samarbejde med private virksomheder, er velkomne til
at sgge. Inden indsendelse af ansggningen skal ansgger sikre sig
skriftligt samtykke fra ledelsen af de deltagende institutioner og
virksomheder.

Krav til interessetilkendegivelser

En betingelse for behandling af interessetilkendegivelser i MFF
er, at MFF’s interessetilkendegivelsesskema benyttes. Interesse-
tilkendegivelsen, separat budget samt eventuelle bilag indsen-
des i én samlet pdf-fil. Interessetilkendegivelsens punkt 1-15
skal desuden indsendes som et Word-dokument. Vejledning til
udfyldelse af interessetilkendegivelsen fremgar af ansggnings-
skemaet. Bemaerk, at interessetilkendegivelsen ikke bgr fylde
mere end 4-5 Ad-sider (eksklusive punkt 16-19). Den kan udfeer-
diges pa dansk eller engelsk (med undtagelse af punkt 1-2, som
skal udfyldes pa bade dansk og engelsk).

Ansggningsfrist for interessetilkendegivelser er torsdag den
26. november 2020, kl. 23.59.

Ansggningen sendes til mff@If.dk. Der kvitteres for modtagelse
af ansggningen. Ansggere kan forvente svar ultimo januar 2021.

Information og vejledning fas ved henvendelse til MFF’s sekretariat:

Grith Mortensen

Mejeribrugets ForskningsFond
Landbrug & Fgdevaerr

Agro Food Park 13, 8200 Aarhus N
Dir: 3339 4665; mobil: 4096 4114
E-mail: gmo@If.dk

Kim Tram Sgrensen
Mejeribrugets ForskningsFond
Landbrug & Fgdevarer

Agro Food Park 13, 8200 Aarhus N
Dir: 3339 4479; mobil: 2335 6833
E-mail: kts@If.dk



