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Omstilling

Velkommen til en ny udgave af maga-
sinet mejeridret, hvor vi i en raekke ar-
tikler samler op og scetter perspektiv
pd aktuelle aktiviteter og tendenser i
mejeribruget.

Magasinet udgives som vanligt i forbindelse med Mejeriforenin-
gens arlige generalforsamling, sé pd den made er alt, som det plejer.
Og dog. Pa grund af Coronakrisen bliver selve generalforsamlingen
helt uscedvanligt ikke afviklet p& den gode gamle manér, hvor meje-
riernes repraesentanter samles i et modelokale for at lytte, diskutere
og udstikke kursen for det kommende ar.

| stedet saetter vi hinanden staevne pd nettet til et videomede. Det
har vi jo efterh@nden vaennet os til, sa det skal nok komme til at fun-
gere, selvom mange af os vil savne de uformelle samtaler over fro-
kosten og i kaffepausen. Dem ma vi tage en anden god gang.

Det handler om at omstille sig, hvilket vi altid har vceret gode til i
mejeribruget. Et helt aktuelt eksempel er de plantedrikke, som flere
mejeriselskaber netop har sendt pd markedet. Det var ikke nogen let
beslutning, og jeg tror, at mange mcelkeproducenter ligesom jeg har
mecerket et lille sug i maven: Bliver jeg nu overfladig?

Det er jeg nu ret sikker pd, at vi ikke bliver. Der vil altid veere et
marked for en s@ unik og naturlig fedevare som mcelk. Men nogle
forbrugere beveeger sig i gjeblikket vaek fra komaelken, og sd skal vi
ikke sté stille og kigge pd, mens andre producenter stikker af med et
voksende marked for plantebaserede drikke.

Vi skal veere med og levere nye spaendende produkter baseret
pd al den viden og erfaring, som mejerierne er kendt for. Det bliver
spcendende at felge med i — og hvem ved? Mdske kommer der no-
get helt nyt og uventet ud af mejeristernes forseg med de vegetabil-
ske rdvarer.

Der er i hvert fald masser af udviklingskraft ude pé de danske me-
jerier. Det har vi set gennem de senere @r, hvor store og smd mejerier
har sendt en strem af spcendende og originale oste ud pd markedet.
Til stor begejstring for bdde madprofessionelle og forbrugerne. De
danske hojkvalitetsoste har for alvor markeret sig i folks bevidsthed,
og intet tyder pa, at interessen er aftagende. Her er noget at bygge
videre pa.

Og nar vi er ved de danske oste, skal vi ogsd huske at gleede os
over, at Havartien for nylig fik tildelt EU’s BGB-mcerke. Hermed er vi
oppe pdé fire danske BGB-oste. Gode, gamle klassikere som pd den
made ogsa er med til at vise, at det betaler sig at satse pd veerdifor-
cedling og kvalitetsarbejde.

Det er vigtigt at huske p& — ikke mindst i den nuvcerende situation,
hvor tiderne kan feles lidt mere usikre, end vi er vant til. Vi stér pd et
godt fundament. Med en solid kerne af store og sma mejerier, der
formar at samarbejde og har en lang tradition for at kunne omstille
sig, ndr det gcelder.

Steen Nergaard Madsen, formand for Mejeriforeningen
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Ny virkelighed

CORONAKRISEN HAR PA KORT TID VENDT OP OG NED PA VORES HVERDAG OG DEN GLOBALE @KONOMI.
DET STORE SP@RGSMAL ER, HVORDAN VERDEN SER UD PA DEN ANDEN SIDE AF PANDEMIEN,
SIGER MEJERIFORENINGENS DIREKT@R JORGEN HALD CHRISTENSEN.

Af Peter Biisgaard

Nar Mejeriforeningens direkter Jorgen Hald Christensen bliver
bedt om at samle op pd tiden siden organisationens general-
forsamling i maj sidste dr, er der helt dbenlyst én begivenhed,
der rager op over alt andet: Coronakrisen. Siden smitten med
den hidtil ukendte Covid19-virus bredte sig internationalt i be-
gyndelsen af i &r, har verden ikke veeret den samme. Land efter
land har lukket greenserne, og virksomheder og institutioner er
helt eller delvist lukket ned. Alle mennesker er berort, og ingen
kender endnu de langsigtede konsekvenser af pandemien.

VIGTIG FORSYNINGSK/ZADE

| Danmark og mange andre lande kom mejeribranchen sam-
men med resten af landbrugs- og fedevaresektoren til at spille
en noglerolle under krisen.

"Modsat en raekke andre brancher fik vi lov til at opretholde
produktionen for at sikre forsyningen af fedevarer til befolknin-
gen. Det var béde et privilegium og et stort ansvar,” siger Jorgen
Hald Christensen.

"Det er samtidig et godt billede pd, at mcelkeproducenter og
mejerier er en vigtig del af samfundets infrastruktur. At landmaen-
dene, mejeristerne og chauffererne og en raekke andre fagfolk
er med i den kcede, der serger for fodevareforsyningen. Det er
der méske ikke s& mange, der taenker over til hverdag,” fortscet-
ter han.

"Samtidig kan jeg med tilfredshed notere, at vi levede op til vo-
res ansvar. Mejerierne leverede. Ogsd selvom man mange ste-
der fik mere end almindelig travlt med at omstille produktion og
logistik, efter at afscetningen til foodservice naesten forsvandt fra
den ene dag til den anden, samtidig med at salget ude i butik-
kerne oplevede et boom, der overgik de vildeste indkebsdage i
jul og pdske.”

”I nogle lande havde man s@ store problemer med at tilpasse
produktionen, at millioner af liter mcelk gik til spilde. Det opleve-
de vi heldigvis ikke i Danmark, hvilket for mig at se er endnu et
bevis pd, hvor velorganiseret mejeribruget er her i landet,” tilfojer
direktoren.

MANGE UBEKENDTE | HORISONTEN
Denne artikel skrives i midten af maj, hvor Danmark og en rcek-
ke andre lande er begyndt at dbne store dele af samfundet

igen — inklusive restauranter og resten af foodservicesektoren.
Det gér med andre ord den rigtige vej, men vejen tilbage til en
normal markedssituation kan godt blive lang og udfordrende,
understreger Jorgen Hald Christensen.

"Selvom det nok varer et stykke tid, for mejeriernes afscetning
til foodservicesektoren er tilbage pd& det tidligere niveau, sé er
det vigtigt, at der kommer gang i den del af hjemmemarkedet
igen. Men mejeribranchen i Danmark er i hej grad ogsé et eks-
porterhverv, og ndr man kigger ud pé de internationale marke-
der, er der mange ubekendte i horisonten,” siger han.

"Nogle landes ekonomi kan blive s& hdrdt ramt af krisen, at det
far maerkbar effekt pd vores eksportmuligheder. Truslen om en
global gkonomisk krise er i den grad til stede.”

KLZDT PA TIL KLIMAINDSATS
Men coronakrisen kan ogsd f& negative konsekvenser for det
internationale samarbejde i al almindelighed, mener direkteren.

"I et lidt sterre perspektiv kan man frygte, at nogle lande kom-
mer under s& hdrdt et pres, at de begynder at lukke sig om sig
selv. Det vil veere odelceggende bdde politisk og ekonomisk. Vi
er i den grad afhcengige af en dben verden, der samarbejder
og handler hen over graenserne,” siger Jorgen Hald Christensen.

"Men heldigvis er der ogsa tegn pd, at det kan gé den anden
vej. At de forskellige hjcelpepakker hurtigt far sparket gang i @ko-
nomien igen, og at pandemien samtidig ger det dbenlyst, at vi
alle har brug for et tcet internationalt samarbejde. Det sidste fér
vi hej grad brug for, nar vi i de kommende dr skal lese en anden
fcelles udfordring: Den globale opvarmning.”

Ifolge mejeriforeningsdirekteren er klima allerede nu tilbage
p& den politiske dagsorden. Han understreger samtidig, at bade
mejeribruget og den samlede landbrugs- og fedevaresektor er
godt kleedt pd til de udfordringer, der venter. Dels har sektorerne
udarbejdet deres egne planer for at blive klimaneutrale i 2050,
dels har man via det sékaldte klimapartnerskab for fedevaresek-
toren féet lavet nogle konkrete beregninger pd, hvad der skal til
for at nd i mal — og hvad det koster.

"Ndr det geelder klimaudfordringerne, er vi faktisk rigtig godt
pd vej bade i fedevaresektoren og i Danmark som sdadan. Her
er al mulig grund til at veere fortrestningsfuld. Men selvom vi som
nation er rustet til at finde nye lesninger, batter det ikke sG meget,
hvis ikke resten af verden ogsé er med. Det bliver méske i virke-
ligheden den sterste udfordring pd klimafronten.”

| forbindelse med nedlukningen af Danmark blev det tydeliggjort, at mcaelkeproducenter og mejerier er en
vigtig del af samfundets infrastruktur. At landmcendene, mejeristerne og chauffererne og en rcekke andre

fagfolk er med i den kaede, der serger for fedevareforsyningen.

"Det er der méske ikke sG mange, der teenker over til hverdag,” siger Jergen Hald Christensen.
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MAJ

Den 6. maj har Mejeriforeningen invi-
teret davcerende milje- og fedevare-
minister Jakob Ellemann-Jensen til at
besage Ejer Mollegdrd, som er en af de
malkekvcegbescetninger, der arbejder
med bceredygtighed. Bla. vil garden
indenfor de nceste par ar veere 90 pct.
selvforsynende med foder. Baggrunden
for besoget er at vise ministeren, at der
er gang i den bceredygtige omstilling i
hele mejerisektoren.

Them Andelsmejeri beslutter at gd ind
i produktion af modermcelkserstatning.
Mejeriet skal levere gkologisk mcelk til
produktionen, der skal varetages af den
fynske virksomhed Fipros Nutrition. Mo-
dermcelkserstatningen skal scelges un-
der Thems eksportbrand Dairy of 1888,
og kunderne skal ferst og fremmest fin-
des iKina.

| forbindelse med Mejeriforeningens ge-
neralforsamling den 21. maj overrcekkes
Mejeriforeningens Initiativpris (ogsd kal-
det Mcelkeprisen) til Fedevarebankens
direkter Karen-Inger Thorsen. Prisen gives
for — siden 2016 — at have leveret gratis
morgenmad til 600 skoleelever i socialt
udsatte omrader pé Lolland-Falster.

Ved manedens udgang forlader de
sidste medarbejdere Arla Foods Lille-
beelt Mejeri, efter at mejeriets produktion
af hvidskimmeloste er blevet overfort til
Troldhede Mejeri. Mejeriet var i funktion
siden 1902, de seneste 13 &r med Arla
som ejer.

Mejeriforeningens direkter Jergen Hald
Christensen overrcekker 'Mcelkeprisen’ til
FedevareBankens direkter Karen-Inger Thorsen
og driftschef Jesper Kinnerup, FedevareBanken
i Aarhus. (Foto: mejeri.dk)
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| en af web-filmene 'Mcelke
desserthelte’ besager Marie Holm
Naturmcelk, hver hun sammen.med
mejeriets salgs- og marketingchef
Nelly Frees Riggelsen laver kold-
skdl. (Foto: Mejeriforeningen)

=

Siden 2001 har den 1. juni vaeret FN's World Milk Day — p@ dansk kaldet Mcelkens
Dag. 1 2019 bliver begivenheden fejret over hele fire dage, hvor der gennem en rcekke
digitale initiativer scettes fokus p& maelkens betydning for erncering, madkultur og sam-
fundsudvikling verden over.

Et af badde Danmarks og verdens sterste biogasanlaeg indvies. Anlaegget ved Vide-
boek kan producere 27,5 mio. kubikmeter CO,-neutral biogas, der sendes direkte til
Arlas meelkepulverfabrik Arinco.

Den 4. juni meddeler Arla, at produktionen af 26.000 ton smelteost pd Bislev Mejeri og
18.000 ton steriliseret flode pd Akafa i 2020 vil blive flyttet til selskabets nyerhvervede
produktionsanlceg i Bahrain. Flytningen kommer til at berere 75 medarbejdere pd de
to danske driftssteder.

"Mcelkens desserthelte’ er titlen pd en raekke nye webfilm, hvori Mejeriforeningen hyl-
der de klassiske maelkedesserter, der er i fare for at gé i glemmebogen. | filmene tager
Marie Holm rundt i landet og laver forskellige mcelkebaserede desserter som koldskal,
budding og en isdessert sammen med andre dessertglade mennesker.

I smé& anima- knogleskerhed’ pd en humoristisk og
tionsfilm arbej- karikeret made.
der figurerne

Mette og Myte Flere mejerier benytter sommerferien
p& at komme

til anderledes aktiviteter, for eksempel
- ¥, mutern? om mixer Naturmcelk meaelkedrinks bdade
4] meglic til fvs. med og uden alkohol p& Roskilde Festi-

val; Thise og Aabybro inviterer p@ me-
JULI/AUGUST

jerirundvisninger, og mange af landets
Hen over sommeren far de danske

mejerier deltager pd sensommerens
store madfestivaler i Kebenhavn, Aar-
hus og Odense.

mcelkekartoner tilfgjet en ny tekst un-

der datomeerkningen. Med det formdal

at mindske madspild bliver der — ud

| slutningen af august meddeler Arla,
at selskabet har planer om at produce-

over den traditionelle maerkning "bedst

for’ — tilfojet 'ofte god efter’, og forbru-

re plantebaserede fedevarer, og bade
gerne opfordres til at lugte til og sma-

Thise og Naturmcelk erklcerer sig ind-
stillet p& at folge trop.

ge pd meelken i stedet for bare at hcel-

de den i vasken, hvis bedst fer-datoen

er overskredet.

P& Mejeriforeningens hjemmeside
meelken.dk forseger man at komme
nogle af de myter, der florerer om meelk,
tiL livs. | fire smd animationsfilm forklares
og aflives myter som fx 'tre glas meelk
om dagen dreeber’ og 'mecelk giver

Der var masser af mennesker og masser af
ostesmagsprever pd Food Festival i Aarhus.
(Foto: mejeri.dk)



De ikoniske érmnng,mcellgeydsser
_ bliver fremover sorte. (Foto: Arla Foods)

Tilmeldingen til Skolemcelk er p& det hgjeste niveau i fire ar. 110.000 danske bern
far hver dag en kvart liter meelk, og tilslutningen er pd indeks 105 i forhold til sam-

me periode daret for.

Flere drs indsats for at fa flere til at tage uddannelsen til mejeriingenier ser ud til at
beere frugt, da 27 studerende begynder pd uddannelsen ved Kebenhavns Universi-
tet. Mdlet er mellem 25 og 35 nye studerende hvert dr.

Tal fra Coop Analyse viser, at forbruget af mejeriprodukter uden laktose er steget
med 250 pct. siden 2015, og hos Arla Foods kan man notere sig en vaekst pd 22 pct.
pd tveers af alle kategorier i serien ’Laktosefri’ de seneste 12 maneder.

Den 20. september meddeler Arla, at de ikoniske grenne mcelkekasser cendrer far-
ve til sort, efterhdnden som de skal udskiftes. Det sker, fordi kasserne fremover skal
produceres af ren genbrugsplast, hvilket ikke kan lade sig gere i den grenne farve.

1.300 deltagere fra 55 lande medes i slutningen af september i Istanbul i Tyrkiet til
International Dairy Federations &rsmade, World Dairy Summit. Overskriften for dette

drsmede er 'The Future of Dairy’.

OKTOBER

Den 1.-3. oktober er det tid for drets store
mejeridyst, International Food Contest, i
Herning. Her leber tre Arla-mejerier med
sejren i mejeridysten:

Ost: Arla Troldhede Mejeri med 65+
"Creamy White”.

Konsum: Arla Slagelse Mejericenter
med kcernemcelk 0,5 pct.
Smer/blandingsprodukter: Arla Holste-
bro Mejeri med Lurpak 5009 saltet smeor.

Vinderne af de fire kategorier under
Mejeribrugets Gourmetpris er Tebstrup
Gedeosteri, Thise Mejeri, Lindved Mejeri
og Den Gamle Foderstof.

Den 2. oktober beslutter USA at lacegge
straftold pd& en raekke varer — herunder
ost — fra EU. Straftolden p& 25 pct. ind-
fores, fordi der er givet ulovlig statsstotte
til den franske flyproducent Airbus. Et af
de hardest ramte mejerier er Bornholms
Andelsmejeri, som henter ca. en tredje-
del af sin omscetning pd det amerikanske
marked.

Fedevareordferer Anders Kronborg (S) var
blandt gaesterne, da Jens Krogh viste sit
okologiske og klimabevidste landbrug frem.
(Foto: Mejeriforeningen)

Naturmeelk fejrer den 4. oktober sit 25-
ars jubilceum med en fest pd mejeriet i
Broderup.

For forste gang udncevner Arla ekster-
ne radgivere til at deltage i bestyrelsens
arbejde. De to rddgivere far dog ikke
stemmeret.

Mejeriforeningen har den 7. oktober
inviteret foedevareordferer Anders Kron-
borg (S) sammen med landbrugselever
og unge landmeend til at debattere,
hvordan landbruget bedst muligt imede-
kommer den grenne omstilling. Debatten
foregdr pd Kroghsminde ved @lgod, hvor
Jens Krogh driver et gkologisk og klima-
bevidst landbrug.

Den 23. oktober afholder Mejeriforenin-
gen for andet ar i traek en stor klimakon-
ference pd Christiansborg. Her diskuterer
fagfolk og politikere, hvordan den dan-
ske mejerisektor kan nd sit mél om at
veere klimaneutral i 2050.

Omkring 1200 osteglade mennesker
moder den 26. oktober op til Cheese
Copenhagen, der er arrangeret af kam-
pagnen Ost & ko. Billetten, der koster 100
kr., giver bl.a. adgang til at smage pd 140

forskellige danske oste leveret af 43 pro-
ducenter.

I slutningen af mdaneden far endnu en
dansk ost tildelt EU’'s BGB-mcerke. Det er
osteklassikeren Havarti, der nu kommer
i BGB-selskab med Danablu, Esrom og
Danbo som oste, der skal veere fremstil-
let i Danmark efter ganske bestemte ret-
ningslinjer.

Barrit Mejeri bliver udvalgt til at levere
okologiske flodeoste til Lidls WH-serie
med kvalitetsvarer til discountpriser, og
mejeribestyreren og hans kone optrceder
i den forbindelse i en kampagnefilm.

| Lidls kampagnevideo besgger Lars (tv.) me-
jeribestyrer Brian Madsen og hans kone Helle
Madsen pd Barrit Mejeri. (Foto: Lidl)

mejeridret
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NOVEMBER

Stoffet "X’ bliver for ferste gang ncevnt,
da L&F den 6.-7. november afholder de-
legeretmode i Herning. Det nye, hemme-
ligholdte stof, der er under udvikling, kan
ifolge forskerne eliminere den skadelige
drivhusgas metan, som keerne udleder,
ndr de bavser.

Professor Ame Astrup fra Kebenhavns
Universitet er den 14. november en af op-
lcegsholderne pd den darlige erncerings-
konference pa Axelborg, der afholdes af
L&F og Mejeriforeningen. Emnet for konfe-
rencen er fedevarematricen i ost, yoghurt
og andre mejeriprodukter: Forskerne ved,
at samspillet mellem proteiner, calcium
og fedt giver en ekstra sundhedseffekt,
men de ved endnu ikke hvorfor.

I lobet af madneden afslutter Ost & ko en
rundtur til mange af landets gastronomi-
ske erhvervsskoler. Ca. 1.000 studeren-
de kommer gennem to timers workshop,
hvor de bliver praesenteret for en raekke
danske oste og f&r en opdatering om,
hvad der sker i den danske ostebranche.

e N\

IJZ 4

Kampagnen Ost & ko prcesenterede ca. 1.000
studerende pé& de gastronomiske erhvervssko-
ler for forskellige danske oste. (Foto: Ost & ko)

Arla Foods Ingredients’ kommende
innovationscenter i Nr. Vium skal efter
planen dbne i sommeren 2021.

(Foto: Arla Foods)

JANUAR

Arla Fonden tager hul pé det nye ér
ved at dbne madlejrskole nummer
to, som ligger i Hojer. 8100 bern har
allerede vceret igennem den forste
madlejrskole p& Sydfyn.

Midt i méneden fortceller Thise, at
mejeriets mcelk fremover vil blive
tappet pd kartoner, der helt igennem
er baseret pd treemasse fra Skandi-
navien. Det er ifalge mejeriet forste
gang i Danmark, at en saddan karton
kommer i handlen.

Den 24. januar bliver det forste
spadestik taget til Arla Foods Ingre-
dients’ nye innovationscenter i Nr.
Vium tcet pd Danmark Protein. Cen-
teret bliver pd 9.000 kvadratmeter
og forventes at dbne i sommeren
2021.

Normalt begynder der et enkelt
hold mejeristelever pa Kold Colle-
ge i januar, men denne gang gar to
hold i gang, og skolen melder om en
markant stigende interesse for ud-
dannelsen.

DECEMBER

Fra den 1. december kan danskerne
mede 'Danmarks ostestjerner’ pd Ost &
kos sider hos hhv. Facebook og Insta-
gram. Der er tale om en serie videopor-
treetter, hvor en rcekke af landets oste-
magere fortceller om deres passion for
at lave ost.

For farste gang i 12 &r kan Danmarks
Statistik notere, at der i 2018 var en min-
dre tilbagegang i eksporten af okologi-
ske mejeriprodukter. Eksporten endte pd
1,5 mia. kr, hvilket var 75 mio. kr. mindre
end dret for. Tilbagegangen skyldes forst
og fremmest hérd konkurrence.
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Nick Nerreby og Ib Madsen fra Thise Mejeri
optraeder i den forste film i serien
’Mgad Danmarks ostestjerner’. (Foto: Ost & ko)

Frisk, dansk meelk er en af de ting, danskerne
savner mest i udlandet. (Foto: Mejeriforeningen)

FEBRUAR

Nye tal viser, at Kinas mejeriimport i 2019
satte rekord for tredje @ritraek ved at sti-
ge M pct. tiL USD 11,3 mia. (DKK 76,4 mia.).
Tallet er vigtigt, fordi Kina i dag aftager
en sé stor del af verdens meelkeproduk-
tion, at cendringer i landets import kan
pdvirke prisudviklingen pd verdensmar-
kedet.

Der er ogsé interessante tal fra Mejeri-
foreningen som viser, at den danske
meelkeindvejning for ferste gang siden
201 ikke er steget. Indvejningen i 2019
landede pd nejagtigt samme meengde
som dret fer: 5,615 mia. kg. Stagnationen
skyldes forst og fremmest torken i som-
meren 2018, der medferte en reduktion i
fodermcengderne og dermed en reduk-
tion i antallet af malkekoer.

Den 6. februar samles 500 folk fra me-
jeribranchen til Mejeribrugets Dag pd
Dalum Landbrugsskole. Overskriften pd
dagen er 'Mejeriernes muligheder i den
grenne bolge’.

Arla offentligger den 19. februar sit drs-
regnskab for 2019, som viser en stigning
i den samlede omscetning p& EUR 100
mio. i forhold til dret fer. Omscetningen
lander pd EUR 10,5 mia., og iscer mcerke-
varer som Lurpak, Arla-brandet og Puck
far ceren for fremgangen.

En undersegelse fra Mejeriforeningen
viser, at mere end hver tiende dansker
savner frisk, dansk meelk, ndr han/hun eri
udlandet; mcelken bliver kun overgdet af
vand fra hanen og rugbred som de pro-
dukter, der er sveerest at undvcere.

Mejeribrugets ForskningsFond udveel-
ger 9 ud af 31indsendte projektforslag. Af
den samlede pulje pé& 16,7 mio. kr. er 2,7
mio. kr. denne gang eremcerket til at for-
ske i, hvordan mcelkeproducenterne kan
fodre deres kger klimavenligt og samtidig
bevare mcelkens funktionalitet og gode
egenskaber.



Den 5. marts melder Arla ud, at sel-
skabet er klar til at lancere tre plan-
tedrikke inden sommeren. Jord er
navnet p& selskabets varemcerke for
plantebaserede produkter, og det er
planen lebende at lancere flere plan-
teprodukter under paraplymecerket. De
tre plantedrikke, der skal produceres
pd Esbjerg Mejeri, er alle baseret pa
havre og skal sta pd kel.

Herefter melder Thise sig ogsd klar til
at lancere plantedrikke; pd mejeriet er
en lille afdeling blevet indrettet specielt
til produktion af en havrebaseret drik,
og mejeriet regner med, at flere vege-
tabilske produkter vil folge.

Desuden samarbejder Naturmeelk
med en partner, der har udviklet et
planteprodukt, som ifelge mejeriet kan
komme i handlen i ncer fremtid.

Den 5. marts er ogs@ dagen, hvor Lur-
pak vinder VM i smeor. Ved den store in-
ternationale mejerikonkurrence, World
Champion Cheese Contest i Wisconsin,
USA, vinder Bornholms Andelsmeje-
ri kategorien ’saltet smeor, mens Arla
Holstebro Mejeri tager forstepladsen i
‘usaltet smor’. Ved mesterskaberne er
der ogsd guld til to danske oste: Born-
holms Andelsmejeri vinder kategorien
‘blé ost’ med Danablu 60+., og Arla Bir-
kum Ost vinder med Pikant 60+ katego-
rien 'smereost med smagstilscetning’.

| begyndelsen af mdaneden lancerer
Mejeriforeningen 'Den Magiske Mad-
kasse’, der skal gere overgangen fra
bernehave til skole lettere i forhold til

Jord er Arlas nye brand for plantebaserede
produkter. (Foto: Arla Foods)

spisepausen. 150 skoler og institutioner
ndr at bestille materialet, inden corona-
krisen rammer.

Den 11. marts meddeler statsminister
Mette Frederiksen, at Danmark lukker
ned p& grund af coronapandemien.
Trods statsministerens forsikringer om,
at der ikke er grund til at hamstre fo-
devarer, gér mange danskere ud og
kober meget stort ind — ogsé af mejeri-
produkter. Det giver travlhed pd mange
mejerier, for samtidig med at salget til
detailhandlen stiger, gar produktionen
til foodservicesektoren stort set i sté, da
hoteller og restauranter lukker.

Dagen efter, den 12. marts, lukkes
landets skoler, og Mejeriernes Skole-
mecelksordning scetter al leverance af
skolemcelk pd pause. | stedet for at le-
vere meelk tilbyder skolemaelksordnin-
gen hjcelp til hjemmeundervisningen.
P& hjemmesiden skolemeelk.dk kan
forceldre og lcerere bla. hente et al-
ternativt skoleskema samt opgaver og
inspiration til fx dansk og matematik, og
en hgj klikrate viser, at mange benytter
sig af tilbuddene.

Flere danske mejeriprodukter hostede guldmedaljer ved oste-VM i USA.
(Foto: World Champion Cheese Contest i Wisconsin)

Efter seks ugers corona-pause er der igen
meelk til eleverne pé de fleste skoler.

Sendag den 19. april bliver de gkologi-
ske malkekoer lukket pd graes, men pd
grund af coronakrisen ma keerne und-
veere de mange tilskuere, der de senere
ar har overvaeret begivenheden. | stedet
bliver @kodagen transmitteret live pd
arrangementets hjemmeside og Face-
bookside, sé& de fordrskade koer kan fol-
ges pd skaermen hjemme i sofaen.

Fra den 27. april kan eleverne pd langt
de fleste skoler igen f& mcelk til deres
madpakke. Mejeriernes Skolemcelksord-
ning har ladet det vcere op til den enkel-
te skole, hvorndr de ensker at f& leveret
meelk igen. Langt de fleste skoler takker
ja til at modtage mcelk med det samme,
mens enkelte skoler foretraekker at ven-
te.

| slutningen af mdneden begynder
Thise at levere gkologisk havredrik til
Irmas butikker. Hovedingrediensen er
okologisk havre fra mejeriets egne an-
delshavere, og derudover er drikken
tilsat certeprotein og rapsolie for at ege
indholdet af fedt og protein. Den nye hav-
redrik skal opbevares pd kel, da den er et
frisk produkt med en kortere holdbarhed
end de langtidsholdbare plantedrikke pd
markedet.

Produktionen i fedevarebranchen karer
videre, men mejerierne begynder at kun-
ne mcerke effekten af coro-
nakrisen. Selv. om afscet-
ningen til detailhandlen
fortsat ligger over nor- /
malt niveau, er salget i
til foodservice fortsat
kraftigt reduceret, og
priserne pd de inter-
nationale  marke-
der falder i lobet
af maneden.

g
L.

Thise Mejeris forste e

plantebaserede produkt\\/

er en gkologisk havredrik.
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FIRE DANSKE OSTE — HAVARTI, DANBO, ESROM

OG DANABLU — ER NU TILDELT EU’S BGB-MZRKE,
DER ANERKENDER OSTENS UNIKKE KVALITETER OG
DANSKE HERKOMST. DEN STATUS GAVNER BADE

DANMARKS OSTEEKSPORT OG DET INDENLANDSKE T
SALG.

Af Henrik Lomholt Rasmussen

‘Jeg erikke som de andre, jeg er noget for mig selv’. Hvis Havarti
kunne tale, havde den sikkert sunget med pd dette omkvced i
efterdret 2019. Dengang blev den danske ost — som den fierde
af slagsen efter Esrom, Danablu og Danbo — nemlig tildelt EU’s
BGB-mcerke.

Forkortelsen stér for ‘Beskyttet Geografisk Betegnelse’ og be-
tyder, at ostene skal vcere fremstillet i Danmark efter bestemte
retningslinjer for at métte blive kaldt ved deres navn.

At have fire oste pd BGB-listen har stor betydning for dansk
mejeribrug, ifelge Hans Henrik Lund, der frem til marts 2020 var
formand for Producentforeningen af Danske BGB- og BOB-oste.
Som mangedrig formand har han spillet en vigtig rolle i arbejdet
med at f& danske oste BGB-certificeret:

"Det er bade en anerkendelse af deres danske oprindelse og
af, at Danmark efterhdnden producerer en fin variation af spaen-
dende, nationale oste,” siger han.

GARANTI MOD KOPIER

Hans Henrik Lund tilfejer, at BGB-titlen er med til at fastholde og
udvikle et fagligt milje for kontrollen af de fire godkendte oste.
Det skyldes det kvalitetstjek, som producenterne og producent-
foreningen stdr for, anfert af Lars Johannes Nielsen, sekretcer i
Producentforeningen for Danske BGB- og BOB-oste.

Han forklarer, at alle BGB-oste lebende udtages til stikprove for
at sikre, at de lever op til produktions- og kvalitetskravene for den
pdgceldende ost.

"Der er ikke alene tale om en faglig vurdering, for vi arbejder
ud fra en EU-lovgivning, der berettiger producenterne til at scette
unionens kvalitetsmeerke pd de fire oste. Det giver stolthed, og
samtidig sikrer det os mod, at udenlandske mejerier begynder at
kopiere den klassiske danske ost,” lyder det fra Lars Johannes
Nielsen.
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Det er iscer relevant for Danablu og Havarti, som er store eks-
portvarer. Mammen Mejerierne producerer begge oste, og ba-
seret pda 17 dars erfaring med Danablu — der blev BGB-mcerket i
2003 — har mejeriernes ejer, Lars Staunsbeaek, store forventninger
til eksporten af Havarti som BGB-ost.

"BGB-mcerket giver en garanti for, at der er tale om et ekstra
godt produkt, som ikke alle kan lave. For Danablu har det bidra-
get til, at vi og de andre danske mejerier, som fremstiller Danablu
og samarbejder om at lave det bedst mulige produkt, kan f& en
hojere pris for den pé eksportmarkederne. Den udvikling kom-
mer vi ogsa til at se for Havartis vedkommende. Det opvejer
mere end til fulde de omkostninger, vi har til BGB-kontrollen af
vores oste,” siger Lars Staunsbaek.

RYGEOST
KAN FA SERSTATUS

Rygeost kan blive den nceste — og femte — danske ost
efter Danablu, Havarti, Esrom og Danbo, som bliver
beskyttet mod at blive fremstillet i udlandet under sit
specifikke navn.

Vi arbejder i gjeblikket pd at sende en ansegning
ind for at f& gjort rygeost til en kandidat under ord-
ningen BOB, beskyttet oprindelsesbetegnelse. Den
gcelder produkter, som stammer fra og produceres i
et bestemt geografisk omrade, som er Fyn for ryge-
ostens vedkommende,” siger Lars Johannes Nielsen,
sekretcer i Producentforeningen for Danske BGB- og
BOB-oste.



ordgligernes b Isthed og give et ogetisalg.
Det mener Martin Vorsge, formand for‘!'
Ostehandlerforeningen i Danmarki+.

Foto: Jakob Vihd

giver ostene etjkvalitetsloft. De kan bringe dem héji

KUNDERNE VIL HAVE DANSK OST

Ogsa pd det hjemlige marked kan BGB-certificeringen gavne
salget af Havarti, Esrom, Danablu og Danbo. Det siger Mar-
tin Vorsee, formand for Ostehandlerforeningen i Danmark, og
indehaver af to oste- og delikatessebutikker i hhv. Holbcek og
Espergcerde.

"Vi meerker en stigende interesse blandt kunderne for danske
specialoste. Bade fordi de har rykket meget kvalitetsmaessigt,
og fordi kunderne gerne vil kebe dansk ost frem for eksempel-
vis fransk ost. Den tendens passer BGB-certificeringen af mere
‘almindelige’ danske oste som Danbo og Havarti godt til, fordi
mcerket og fortcellingen, man kan knytte til det, kan give den
slags oste et loft og placere dem i forbrugernes bevidsthed. Men
historien skal fortcelles mange gange for at bide sig fast og nd
bredt ud, fx til supermarkederne. Det tager tid,” siger Martin Vor-
soe.

KENDSKABET SKAL @GES

Ostehandler Vorsges gode erfaringer med BGB-maerket glaeder
Lars Johannes Nielsen fra Producentforeningen. Men han ser
en udfordring i at f& eget danskernes kendskab til BGB-maerket
og andre endnu mere specifikke EU-certificeringer af fadevarer,
og hvad de stdr for.

"EU vil gerne udbrede kendskabet til specielle fedevarer, der
har redder i unionens forskellige lande og regioner. Systemet
er vidt udbredt i det sydlige Europa — hvor det ndr helt ned til
enkelte producenter af fx en scerlig type leg — men er mindre
kendtibl.a. Danmark. Derfor ligger der en opgave for de danske
fedevaremyndigheder i at gere opmaerksom pd, at et BGB-mcer-
ke gor en fodevare til noget helt scerligt. Det er lykkedes med
@-mcerket for gkologi, ligesom mcerkningsordninger for dyrevel-
feerd vinder hurtigt frem herhjemme. Med den stigende interesse
for at kebe danske fodevarer burde en certificering som fx BGB
ogsé kunne slé an,” siger Lars Johannes Nielsen.

Firebanden

FIRE DANSKE OSTE ER CERTIFICERET SOM BGB-OSTE:
ESROM, DANABLU, DANBO OG HAVARTI.
BGB-M/ZRKET BETYDER, AT DISSE OSTE KUN MA
KALDES VED DERES RESPEKTIVE NAVNE, HVIS DE ER
PRODUCERET | DANMARK EFTER FORSKRIFTERNE
FOR DEN PAG/ZLDENDE OST.

ESROM

Esrom fik BGB-mcerket i
1996. | Danmark havde den
halvfaste komeelksost sin
storhedstid i 1950’erne og
1960’erne, men i dag eks-

‘_,...—-""'"_‘ porteres ncesten hele pro-
duktionen til Tyskland. Es-
rom produceres pd Arla Nr.
Vium Mejeri og Thise Mejeri.

DANABLU
Danablu  blev  BGB-certifi-
ceret i 2003. Det meste af * § -
Danablu-produktionen  eks- R A j' A
porteres, og blédskimmelosten b o _;.i
=
erkendtistore dele af verden. . o
Danablu fremstilles af Arla : %-
Hogelund Mejeri, Bornholms i!‘ a4
Andelsmejeri og Mammen ¢ :tb
o
Drasbro Mejeri. I

DANBO
Danbo opndede BGB-titlen i
2017. Osten scelges stort set
kun pd det danske hjemme-
marked, hvor den udger ca.
to tredjedele af det totale
ostesalg. Danbo produceres
af Asaa Andelsmejeri, Them
g Andelsmejeri, Thise Mejeri,
rd Mammen Mejeri, Jernved
Mejeri, Norup Mejeri, Arla
Tistrup Mejeri og Arla Taulov
Mejeri.

HAVARTI

Havarti blev BGB-mcerket i

2019. To tredjedele af pro-

duktionen af den mildt syrlige '

ost eksporteres, primcert til =i =
EU-lande. Havarti fremstilles .

af Arla Nr. Vium Mejeri, Gren-  ERFRgH '
dal Mejeri/Uhrenholt, Born- . 3 s
holms Andelsmejeri, Norup B T i P
Mejeri, Mammen Mejeri, Them
Andelsmejeri og Arla Taulov
Mejeri.

mejerimm
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Af Henrik Lomholt Rasmussen

I klimadebatten bliver keerne ofte tildelt skurkerollen p& grund
af deres udslip af drivhusgassen metan. Men sddan behover
det ikke at veere, lyder det fra en gruppe forskere pd& danske
universiteter.

Vi kan reducere metanproduktionen ved at pdvirke det foder,
vi giver keerne. Men vores metoder skal raffineres,” siger Mette
Olaf Nielsen, professor ved Aarhus Universitet.

Dette raffinement har hun og forskerkolleger fra Kebenhavns
Universitet opndet i en raekke forseg med et tilscetningsstof, som
pd grund af patentrettigheder er hemmeligt og indtil videre kal-
des 'X.

Kort fortalt ger "X’ nogle scerlige mikroorganismer i vommen in-
aktive, s& de holder op med at danne metan ved nedbrydning
af koens fode.

| forste omgang arbejdede forskerne i laboratoriet, hvor "X’ viste
sig at kunne fierne dannelsen af metan i vaeske fra malkekoer-
nes maver fuldstcendig.

Et mildt sagt opsigtsvaekkende resultat, som professor Peter
Lund fra Aarhus Universitet praesenterede med disse ord i et ind-
lceg pd Kvaegkongressen i Herning i februar:

"Dataene er en verdenspremiere, og konklusionen er entydig:
Det virker” sagde han.

REDUKTION PA 35-40 PCT.
Efter laboratorieforsagene har forskerne afprovet stoffet pd to
levende keer i en stald p& Aarhus Universitet Foulum.

Der kom det frem, at "X’ — ndr det blev indfert direkte i vommen
gennem et lille hul i siden af keerne — omgdende reducerede
udviklingen af metan i dyrenes formaver med op til 50 pct. af-
hcengig af dosis, hvorpd effekten af stoffet aftog gradvis efter 6-8
timer.

"Vores forste forsag med levende kaer tyder pd, at X’ realistisk
kan nedbringe dyrenes daglige udledning af metan med 35-40
pct. Det giver os en idé om, at stoffet har et stort potentiale —
0gsa globalt. Men forelabig har vi som ncevnt kun arbejdet med
to koer. Det er selvfolgelig et alt for spinkelt grundlag at konklu-
dere noget ud fra,” fortceller Mette Olaf Nielsen.

For at kunne ivcerkscette et stort projekt og fé& et mere omfangs-
rigt datamateriale at arbejde med har de danske forskere segt
om penge hos Innovationsfonden.

"Vi vil teste effekten af stoffet pd& en sterre maengde koer, som
skal optage "X’ naturligt som en del af deres foder i forskellige
doser. Det projekt forventer vi at kunne begynde pd i efterdret,”
siger Mette Olaf Nielsen.




KVZAEG OG METAN

Ca. 35 pct. af dansk landbrugs arlige udledning af
CO, kommer fra 1,5 mio. kvaeg, hvoraf godt en tredje-
del er malkekoger.

Som felge af kvcegets store andel af CO_-udlednin-
gen forskes der i metoder til reduktion af de mellem
200 og 650 g metan, en ko dagligt udleder ved ned-
brydning af fede i dyrets vom.

Dansk landbrug udledte i 2018 15,6 mio. kg CO.,,.

Kilder: Landbrug & Fedevarer, mcelken.dk

De forste forseg med at tilscette X’ i fodefet titkoet tydet
pé, at stoffet kan nedbringe dyrenes daglige udledning af
metan med 35-40 pct. (Foto: Niels Hougaard)

VIL TAGE PATENT
Og hvad er "X’ s&? Det holder hun for sig selv.

"Vi gér efter at f& patent pd stoffet og vil derfor ikke komme
ind pd, hvad det bestar af. Men da det er godkendt af Den Euro-
pceiske Fedevareautoritet (EFSA) til at blive brugt i fremstillingen
af en rcekke fedevarer, gar vi ud fra, at det vil veere muligt at f&
det godkendt som et foderadditiv til dyrefoder,” siger Mette Olaf
Nielsen.

Fordi hun og de avrige forskere arbejder med et allerede bld-
stemplet EFSA-stof vurderer hun, at "X muligvis allerede vil kun-
ne komme p& markedet om halvandet til to ar.

Vi har sparet tid, fordi vi ikke skal bruge méske fem-seks ar pa
at udvikle et nyt stof, men stGr med noget, som er i produktion og
virker” papeger Mette Olaf Nielsen.

STORRE EFFEKT

Nar forskerne gdri gang med det store projekt om "X’ — forment-

lig til efterdret — er hun overbevist om, at forseg med stoffet og

andre tiltag, der vilindgd i undersegelserne, vil vise, at man kan

scenke kgernes metanudslip med mere end de 35-40 pct.
Tanken om et mdske ncesten metanfrit dansk kvaegbrug brem-

ses dog af, hvor store doser "X’ man kan tildele keerne uden fol-

Pa Aarhus Universitet Foulum underseges keernes udledning af metan
i specialbyggede klimakamre. Typisk opholder keerne sig i kamrene ét
degn ad gangen. (Foto: Aarhus Universitet)

ger for kvaliteten af mcelken. Det rejser spergsmdlet om, hvordan
koen optager stoffet, og hvor det bliver af.

"Nar X’ i praksis blandes i foderet og optages pd naturlig vis
af koen, vil det — afhcengigt af doseringen — give en storre eller
mindre effekt hele degnet. | den forbindelse skal vi have styr pa,
om det ryger ud med gedningen, eller om koen kan absorbere
stoffet, og — hvis det er tilfeeldet — hvor i dyret det s& ender. P&
samme mdéde som med andre typer af tilscetningsstoffer i fode-
ret, som fx salt, A- og D-vitamin, kan der vcere tale om noget, der
er sundt i sm& meaengder, men skadeligt i for store mcengder,'
pdpeger Mette Olaf Nielsen.

Derfor kan det ikke udelukkes, at der vil blive indfert graenser
for, hvor meget "X’ man ma blande i foderet.

"Trceerne vokser som regel ikke ind i himlen. Der er gvre tole-
rancegraenser for koncentrationen for rigtig mange foderadditi-
ver, der kan ende i fedevarer til konsum, af sundhedsmaessige
arsager. Men "X’ har gode muligheder for at blive en vigtig faktor
i det samlede arbejde med at reducere landbrugets udledning af
drivhusgasser,” siger Mette Olaf Nielsen.

Professor Mette Olaf Nielsen,
Aarhus Universitet. (Privatfoto)

SADAN VIRKER °X’

Drevtyggere danner metan (CH,) ud fra CO, og brint
(H,), nér feden nedbrydes i dyrenes formaver af en
scerlig type mikroorganismer; metanogene arkaeer.

Forseg med det hemmelige stof X' har vist, at det
kan bremse den kemiske proces med de metanogene
arkceers dannelse af metan, fordi "X’ ger arkceerne in-
aktive. Det har ingen betydning for koens tilstand.

| laboratorieforseg var effekten af tre forskellige do-
ser af "X’ taet p& en reduktion pd 100 pct. af dannelsen
af metan i vaeske fra keers vom.

mejericret
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tidlig alder. Den bla figur hedder Avi. Hun vi
og hvad maden kan gafe
(Foto: Meje

skal give appetit pd skolelivet

'DEN MAGISKE MADKASSE’ ER NAVNET PA ET NYT
TILBUD FRA MEJERIFORENINGEN, DER SKAL LETTE
OVERGANGEN FRA BORNEHAVENS FROKOSTPAUSE TIL
SKOLENS SPISEFRIKVARTER. INDSATSEN SKAL VARE
MED TIL AT GIVE BORNENE GODE MAD- OG
DRIKKEVANER RESTEN AF LIVET.

Af Ulla Kjer

God tid og trygge rammer til at spise sin mad. SGdan oplever de
fleste bern frokostpausen i bernehaven. S& nar klokken ringer
ind til 0. klasse, er det en af mange omvceltninger, at madpak-
ken skal spises pd forholdsvis kort tid. Ud over at spisepausen
er kortere, er der typisk kun én voksen til stede, mens bernene
spiser, og det forventes, at de er i stand til at klare sig selv.

Som et redskab til at lette overgangen fra bernehave til skole
har Mejeriforeningen i samarbejde med pcedagoger og forskere
udviklet 'Den Magiske Madkasse’ med aktiviteter og lege, der
kan hjcelpe bern med at udvikle sig i forhold til mad, smag, fcel-
lesskab og evnen til at klare sig selv.

”| bernehaven bliver bernene pd mange omrdder forberedt pd
at skulle begynde i skole — bare ikke pd det kostmaessige plan,”
forklarer projektleder hos Mejeriforeningen Louise Basic Poulsen
og fortscetter:

"Pa det omréde har der manglet brobygning mellem berne-
have og skole, for i skolen betyder det meget for barnets kon-
centration og indlceringsevne, at der bliver tanket op med sund
mad og drikke i spisepausen.”

TRIVSEL HENGER SAMMEN MED MAD OG DRIKKE

Louise Basic Poulsen bakkes op af Karen Wistoft, professor i
smag, madkundskab, lcering og trivsel ved Aarhus Universitet.
Ifolge hende er det vigtigt at styrke bernenes madglcede, mad-
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feellesskab og madkundskab frem mod skolestart, fordi det at
spise og fa energi er afgerende for, om bern trives i skolen —
bdde fagligt og socialt.

"Nér bern skal begynde i skole, er der meget fokus pd, at de
skal kunne koncentrere sig, s@ de kan leere noget fagligt. Men
det er i liges@ hej grad vigtigt, at de laerer at koncentrere sig
om at spise. Forskningen viser nemlig, at der er direkte sammen-
haeng mellem det at spise og det at lcere noget. Samtidig kan
spisepausen for mange bern veere rammen om deres sociale
trivsel,” fortceller Karen Wistoft.

MZLKEN HAR EN NATURLIG PLACERING

Selv om Mejeriforeningen er drivkraften bag projektet, hand-
ler Den Magiske Madkasse om hele kostpaletten, hvor meelk
indgdr pé lige fod med andre sunde fedevarer. Louise Basic
Poulsen forklarer, at materialet tager udgangspunkt i Fedevare-
styrelsens kostrdd, hvoraf det fremgar, at drikkevarer som mcelk
og vand har en naturlig placering i en sund kost.

Vi er ikke tilhcengere af loftede pegefingre eller smarte rekla-
metricks, men foretraekker, at forbrugerne — béde bern og voks-
ne — veelger deres fede- og drikkevarer pd et oplyst og sagligt
grundlag. Nar malgruppen er bern, er det vores erfaring, at for-
midlingen virker bedst, ndr det saglige er kombineret med leg
eller andre underholdende elementer”

LANGSIGTET STRATEGI
Selv om 'madkassen’ henvender sig til bern i en kort periode
af deres liv, er den led i en langsigtet, strategisk indsats, der
skal f@ de gode kostvaner ind under huden pé bernene, sd de
hcenger ved resten af livet.

"Overordnet set handler det om sundhed og madkultur pd
langt sigt,” forklarer Louise Basic Poulsen.

Hun kan kun se fordele ved, at man allerede i bernehaven kan




@ge bernenes lyst til at vide mere om mad og f& indsigt i, hvad
der er godt for kroppen, herunder at meelk er sundt:

"Det giver storre chance for, at de tager de gode kostvaner med
sig op i voksenlivet, hvor de selv skal kebe ind og std for mad-
lavningen."

BUDSKABER SKAL LEGES IND
Indholdet i 'Den Magiske Madkasse’ laegger op til pcedagogi-
ske aktiviteter og leg, for gode kostvaner lceres ifolge Louise
Basic Poulsen ikke ved hjcelp af pres sé som at 'spise op’ og
'spise broccolien, for der er dessert’.

"Budskaber, der leges ind, lagres bedre i bevidstheden, og de
giver ogsa et mere lystbetonet forhold til mad og drikke. Derfor
hdaber vi, at ‘'madkassen’ kan veere med til at skabe nysgerrighed
og glcede omkring spisepausen, s& bernene far lyst til at smage
noget nyt og fér gode spisevaner,” siger Louise Basic Poulsen.

Den Magiske Madkasse er blevet evalueret af Danmarks Pce-
dagogiske Institut bl.a. gennem observationer og interviews i
seks daginstitutioner, og i evalueringen beskrives konceptet som
'super godt teenkt og gennemarbejdet’.

En af de institutioner, der har cendret tilgangen til spisepausen,
er Bornehuset Klatretrceet i Tranbjerg. Her er bernene i hgjere
grad begyndt at udforske maden og smage nye ting, hvilket har
resulteret i en ny interesse for maltidet.

"Det har samtidig skabt en sterre tryghed, som er helt afge-
rende for, at bernene spiser og far en bevidsthed om, hvad de
spiser og hvorfor,” siger Carina Ardal Evers, pcedagogisk leder i
Bornehuset Klatretrceet, og tilfojer:

"Samtidig er vi i hgjere grad begyndt at kombinere samtale og
spisning for at laere bernene at fokusere pa flere ting pd én gang.
Det er vigtigt, at de tidligt lcerer ikke at blive distraherede og far
den bevidsthed frem mod skolestart, hvor rammerne om spise-
pausen er en del anderledes end her i bernehaven.”

a2l
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bernehaven skal bornene
9s@ — lcere at koncentrere sig
| at spise, for nér de begynder

skolen, er mad og drikke af stor
betydning for deres trivsel.

(Foto: Mejeriforeni

DEN MAGISKE
MADKASSE

| 'Den Magiske Madkasse’ arbejdes der med fire
pcedagogiske pejlemcerker: Madklogskab, madmod,
madfcellesskab og madgleede. Dem meder bernene
i form af fire 'supergnaskere’ med scerlige superkraef-
ter. Fx repraesenteres madmod af figuren Chili, der tor
spise alt, og Avi, der ved alt om mad, og hvad maden
kan gere for kroppen, star for madklogskab.

Materialet er lavet i to versioner: én til daginstitutio-
nerne og én til skolerne, begge med udgangspunkt
i de samme budskaber. 'Madkassen’ blev lanceret
kort for coronvirussen bl.a. medferte lukning af skoler
og bernehaver. Alligevel havde over 200 skoler og
daginstitutioner i begyndelsen af maj tilmeldt sig, og
meget af materialet er dermed uddelt.

ngen)
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Dansk mejeriforskning er ldngt fremme set i internationalt
perspektiv. Det skyldés-ikke mindst, at branchen de seneste
30 ar har stéet bag Mejeribrugets ForskningsFond.

(Foto fra Arla Foods’ Innovationscenter: mejeri.dk/

Niels Age Skovbo)

Dansk mejeriforskning

| den internationale top

MEJERIBRUGETS FORSKNINGSFOND HAR GENNEM

30 AR SKABT ET HELT SARLIGT SAMARBEJDE

MELLEM FORSKNINGSVERDENEN OG MEJERIERNE.

ET SAMARBEJDE, DER BADE HAR GAVNET MEJERIERNE
OG FORSKNINGEN.

Af Ulla Kjer

”Jeg ved slet ikke, hvor fadevaresikkerheden pd mejeriomradet
havde veeret i dag, hvis vi ikke havde haft Mejeribrugets Forsk-
ningsFond. For eksempel har forskning i listeria gjort det muligt

Professor i mejeriteknologi Richard
Ipsen: "Nar forskere og mejerifolk
arbejder taet sammen, er det til
gleede for begge parter.”

*
Y
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at forudse, hvor der vil opstd problemer med den type bakterie
i produktionen.”

Direkter Poul Pedersen, Thise Mejeri, er ikke i tvivl om, at Me-
jeribrugets ForskningsFond (MFF) har gjort en afgerende forskel
for de danske mejerier — store som sma. Som eksempel peger
han pd forskning i vallens veerdistoffer. | dag er Arla Foods In-
gredients en af verdens ferende specialister pd omradet, men
forskningen har ikke kun gavnet den store mejerikoncern.

"Langt de fleste mejerier i Danmark scelger deres overskyden-
de valle til Arla, og det ville jo ellers have veeret et restprodukt for
disse virksomheder. PG den méde giver forskningen ogsa veerdi
for andre,” pdpeger Poul Pedersen.

Direkter Poul Pedersen Thise Mejeri:
"Forskning i listeria har gjort det muligt
at forudse, hvor der vil opsté problemer
med den type bakterie i produktionen.




UNIKT SAMARBEJDE

MFF har gennem de 30 ar, fonden har eksisteret, bakket op om
forskning inden for hele maelkespektret: fra keernes foder, til
mcelkens mindste, mikroskopiske dele og til vandforbruget og
rengeringen p& mejerierne.

Men MFF udmcerker sig ikke kun ved at stette en bred vifte af
danske forskningsprojekter med relevans for mejerierne. Selve
maden, man samarbejder med universiteter og andre forsknings-
institutioner pd, er faktisk ret unik inden for forskningen — ogsd pa
internationalt plan.

Sadan lyder vurderingen fra Richard Ipsen, professor i meje-
riteknologi ved Institut for Fedevarevidenskab pd Kebenhavns
Universitet. Han har beskcaeftiget sig med mejeriforskning pd uni-
versitetsniveau i 29 ér — altsd ncesten lige s@ leenge som MFF
har eksisteret.

"Forskere og mejerifolk arbejder taet sammen — til glcede for
begge parter. Det har faktisk stor betydning béde for forskerne
og forskningen som sadan, at vi er sé teet pd brugerne i proces-
sen,” forklarer han og tilfejer:

"Reprcesentanter fra mejerierne er med i MFF’s koordinations-
grupper, som lebende giver os feedback bdde ved at scette vo-
res resultater i sammenhceng med, hvad der er praktisk muligt
ude pd& mejerierne, og i forbindelse med at opnd en sterre grund-
lceggende forstéelse for de dybereliggende mekanismer. Det er
ikke noget, man er scerlig vant til i forskningsverdenen.”

N@DVENDIG GRUNDFORSKNING

"Samtidig er man ude pd mejerierne indforstGet med, at det
0gsa er nedvendigt med mere basal forskning. Vi har en feelles
interesse i at vide ’hvorfor sker det her’. Det er en stor fordel,”
siger Richard Ipsen.

Han bakkes op af Lars Dalsgaard, som, ud over at vaere Senior
Vice President Product & Innovation i Arla Foods, blev ny for-
mand for MFF i november 2019.

"Det er stcerkt, at vi i mejeribranchen har et fcelles ejerskab for
grundforskning indenfor mejeri. For eksempel har hele branchen
god nytte af projekterne om 'genbrug af vand’, som har givet in-
put til branchekoden. Et andet godt grundforskningsprojekt om-
handler mecelkeproteiners struktur og funktionalitet, hvilket giver
0s viden om bla. ost og mcelkepulvers egenskaber og ernce-
ringsmeessige forhold,” siger Lars Dalsgaard.

FORSKNING OG UDDANNELSE HZENGER SAMMEN
Forskningsindsatsen har ogsd betydning for fedevareuddan-
nelserne i Danmark — bade for rekrutteringen af nye studeren-
de og fordi den bidrager til et hejt uddannelsesniveau.

"Mejeribrugets ForskningsFond har medvirket til, at den nyeste
viden hele tiden er tilgeengelig pé& uddannelserne, og samtidig
lcerer de studerende at forholde sig kritisk til den nyeste viden.
Det har veeret med til at skabe nogle meget kompetente stude-
rende — og nceste generation af forskere og medarbejdere,” kon-
staterer chefkonsulent i Landbrug & Fedevarer, Grith Mortensen.

Ud over at de feerdiguddannede kan tage den nyeste viden
med sig ud i virksomhederne, bidrager forskningen ogsa til at
gore uddannelserne attraktive, hvilket bl.a. kan ses i et eget op-
tag af mejeriingeniorstuderende i Kebenhavn.

"Et hejt vidensniveau kombineret med en meget virkeligheds-
ncer uddannelse, hvor de studerende bl.a. kommer ud i praktik,
skaber en stcerk og attraktiv uddannelse,” siger Grith Mortensen.

Lces om MFF’s omtumlede start pé nceste side =P

Skimmelsvampe er blandt de
vigtige forskningsemner for
mejerierne. (Foto: mejeri.dk/
Niels Age Skovbo)

SADAN ARBEJDER
MEJERIBRUGETS
FORSKNINGSFOND

Hvilken betydning har mikroorganismer for ostens
smag og kvalitet? Hvordan pavirker klimavenlig fod-
ring af keerne den mcelk, de producerer? Og hvilken
effekt har maelk p@ tarmfloraen hos undererncerede
bern i Uganda?

Disse tre spargsmal er eksempler pd emner, som er
blevet undersegt i de langt over hundrede forsknings-
projekter, som har kert i regi af Mejeribrugets Forsk-
ningsFond (MFF) gennem de seneste 30 dr. Fondens
mission er ‘At fremme dansk mejeribrugs konkurren-
ceevne ved at stette mejerividenskabelig forskning pé
hejt niveau’, og ud over at give en beskeden gkono-
misk stette serger fonden for, at forskere og mejerifolk
arbejder sammen — til glaede for begge parter.

FORSKNING FOR EN MIA. KR.

Hvert efterar dbner MFF for den arlige indkaldelse af
interessetilkendegivelser, hvor der efterlyses forsk-
ningsprojekter inden for MFF’s fire fokusomrader:
"'Fodevaredesign, teknologi & bioteknologi’, 'Fedeva-
resikkerhed & analyser, 'Sundhed & erncering’ samt
'Fedevarehjcelp og bedre fedevarer til flere’.

Nar et forskningsprojekt gdr i gang, felges det tcet af
to koordinationsgrupper bestéende af repraesentanter
fra universiteterne og mejerierne. Dermed sikres et tcet
samarbejde og udveksling af viden.

Der igangscettes hvert @r forskningsprojekter for 12-
14 mio. kr., og mejeribrugets fonde bidrager med op til
halvdelen af et projekts finansiering. | lebet af de 30
ar, MFF har eksisteret, er der blevet forsket i mejeri for
omkring 1 mia. kr. i alt (inklusive stotte fra MFF, Mcelke-
afgiftsfonden, det offentlige og andre kilder).

mejericret
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Mejeribruget havde en plan

— indtil det fik en ny

fs ¥ Afla Foods Innovationscenter [
Skejby ligger omtrent pd.detisted,
hvordervar plane[&m_ot bygge-en

e 1 elsesinstitution som
erstatningfor Landbohojskolen.
(FIBh e ri dk/NieSiAge SKovbo)

| AR ER DET 30 AR SIDEN, AT MEJERIBRUGETS FORSKNINGSFOND SA DAGENS LYS EFTER EN OMTUMLET
START, HVOR STORE PLANER BLEV FORKASTET. SIDEN HAR FONDEN ARBEJDET FOR AT SKAFFE DEN DANSKE

MEJERIBRANCHE VARDIFULD VIDEN.

Af Ulla Kjer

Der blev tcenkt store tanker i mejeribruget i 1989: Ndr Statens
Mejeriforsag dret efter ville blive lukket, skulle Aarhus vaere det
nye center for mejeriforskning og samtidig skulle uddannelsen
til mejeriingenior flyttes fra Kebenhavn til Aarhus.

Det var i hvert fald mejeribrugets plan — en plan, der lcenge
sd ud til at blive virkelighed. Faktisk var man ndet sé langt, at
byens borgmester havde reserveret jord til opferelsen af den
nye uddannelsesinstitution, ligesom man havde ansat forstande-
ren for det kommende mejeriforskningscenter. Et ar senere stod
det imidlertid klart, at det store forarbejde havde vceret 'skanne,
spildte kreefter’.

MEJERIERNE VILLE HAVE EGET FORSKNINGSCENTER
Kim Tram Serensen, der i dag er chefkonsulent i Mejeribrugets
ForskningsFond, var med i det omfattende planlcegningsarbej-
de. Han fortceller, at idéerne opstod, efter at den davcerende
regering under Poul Schliter havde besluttet, at Statens Meje-
riforseg i Hillered skulle lukke i 1990. Det var blevet for dyrt at
drive institutionen, der havde eksisteret siden 1923, og i @vrigt
mente Landbrugsministeriet, at mejerierne nu var blevet sd sto-
re, at de selv havde réd til at forske.

"Da den beslutning blev meldt ud, begyndte vi i mejeribruget
selvfelgelig at diskutere, hvad der sé skulle ske,” fortceller Kim
Tram Serensen.

Han var med i en arbejdsgruppe, der kom frem med forslaget
om at opfere Mejeribrugets ForskningsCenter i Forskerparken
ved Aarhus Universitet.

"ldéen fik opbakning fra de store mejeriselskaber, MD Foods,
Klaver, Tholstrup og Randers-Viborg, og vi var ogsd blevet eni-
ge med Aarhus Kommune om opferelsen. | en meget detaljeret
rapport blev centerets opgaver og samarbejde med mejerierne
beskrevet, og vi var langt fremme med byggeplanerne — selv
hvordan tankbilen skulle kere ind pd centeret — og vi havde alle-
rede ansat Berge K. Mortensen som forstander”
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UDDANNELSE KNOCKOUTEDE PLANEN

Der var dog lige én betingelse, for at mejeribruget ville opfere
centeret: Uddannelsen til mejeriingenier, der var placeret pd
Landbohejskolen i Kebenhavn, skulle ogsé flyttes til Aarhus.

"Det blev faktisk foresléet at flytte hele Landbohgjskolen til
Aarhus; det virkede meget naturligt, fordi det meste af dansk
landbrug jo findes i Jylland ligesom Forsegscenter Foulum ligger
ved Viborg. Planen néede da ogsd sd langt, at den daveerende
borgmester i Aarhus, Thorkild Simonsen, havde reserveret jord
til byggeriet — i ovrigt omtrent samme sted som Agro Food Park
ligger i dag. Men sd gik det hele i hardknude,” husker Kim Tram
Serensen.

Planen blev i begyndelsen af 1990 afvist af regeringen, fordi
det ville blive for dyrt, og man ville heller ikke flytte en enkelt
uddannelse (mejeriingenior), fordi man mente, at det ville udhule
uddannelsesmiljoet i Kebenhavn.

Dermed blev de store planer lagt pd hylden, og i stedet blev
mejerierne enige om at oprette Mejeribrugets ForskningsFond
(MFF), som fik til opgave — i samarbejde med mejerierne — at ud-
licitere forskningsopgaver til tre af landets universiteter — Aarhus
Universitet, Kebenhavns Universitet (Landbohejskolen) og DTU.

Efter at det i 1989 blev besluttet at lukke Statens Mejeriforseg ved
Hillered, lagde mejeribruget store planer for forskning og uddannelse.



Fra stabilitet
til usikkerhed

EFTER ET FORHOLDSVIS POSITIVT OG STABILT 2019
BYDER 2020 PA FALDENDE PRISER OG USIKKERHED
FOR MEJERIBRANCHEN PA GRUND AF CORONAKRISEN.

Af Niels Ole Nielsen, non@lf.dk

INDVEJNING
Mcelkeindvejningen i Danmark endte i 2019 pd 5.615 mio. kg,
hvilket er prcecis den samme maengde som i 2018. Det er forste
gang i knap 10 dr, at indvejningen ikke er steget.

| begyndelsen af 2020 blev der ogsd indvejet lidt mindre end
sidste @r, og i 1. kvartal skete der et fald pd 0,3 pct. (korrigeret for
skudar). Den veesentligste drsag til den lavere indvejning er et
fald i antallet af keer. Tarken i sommeren 2018 medferte mangel
pé foder, og mange mcelkeproducenter reducerede derfor deres
bescetninger.

I modscetning til Danmark steg indvejningen i EU svagt gennem
hele 2019, hvor den endte med et plus pd 0,6 pct., og tendensen
ser ud til at fortscette i 2020.

MARKEDSPRISER
Gennem det meste af 2019 var der et fornuftigt forhold mellem
udbud og eftersporgsel, hvilket resulterede i prisstigninger for
skummetmeelkspulver p& 45 pct., for sadmeelkspulver pd 15 pct.
mens ost steg med 5 pct. Smerprisen faldt derimod fra ca. 4.000
EUR/ton i ferste halvar til ca. 3.500 EUR/ton i andet halvér (i alt
13 pct.) bl.a. som folge af en voksende europcaeisk smerproduk-
tion.

| de forste méneder af 2020 var priserne relativt stabile i Euro-
pa, menilebet af marts og april begyndte frygten for konsekven-
serne af coronakrisen at brede sig. Fald i den kinesiske import
har sammen med en @get mcelkeindvejning og stort set intet salg
til foodservice resulteret i kraftige prisfald for alle fire produkt-
grupper. | slutningen af april ser det dog ud til, at prisfaldene er
stagneret.

Samlet set er priserne for bdde ost, sed- og skummetmcelks-
pulver tilbage pd omtrent samme niveau som i begyndelsen af
2019, mens smarprisen ligger pd det laveste niveau i fire ar.

EKSPORT

Der blev i 2019 eksporteret mejeriprodukter til en veerdi af i alt
21,04 mia. kr, hvilket er 20 mio. kr. mindre end den hidtidige re-
kord fra 2018 p& 21,06 mia. kr. Mcengdemcessigt blev der ganske
vist eksporteret mere, og stagnationen skyldes derfor mindre
prisfald samt faldende mcelkeindvejning i lebet af dret.

Smer og smerolie var den produktgruppe, der blev hdérdest
ramt af prisfald: Volumenmcessigt blev der i 2019 eksporteret noj-
agtig lige sG meget som i 2018 (53 mio. kg), mens eksportvcerdien
faldt med hele 13 pct.

Eksporten af mcelkekonserves (pulverprodukter) steg béde i
mcengde og veerdi, hvilket iscer skyldtes, at Kina kebte mere ind.
Denne produktgruppe opndede den sterste veerdistigning med
9 pct.

Mceelkeindvejning

| Danmark — cendring i forhold til dret for
Bemcerk: 29 dage i februar 2020
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Af mejeriprodukter fra Danmark

1.000ton 2018 2019 |ZEndringi%
Mcelk og konsummeelkprodukter 344 416 21%
Mcelkekonserves 208 225 8%
Ost 387 390 1%
Smer og smarolie 53 53 0%
Mia.DKK 2018 2019 &ndringi%
Mcelk og konsummeelkprodukter 266 275 4%
Mcelkekonserves 508 5,54 9%
Ost M,05 10,77 -3%
Smer og smerolie 2,26 1,97 -13%

Eksportveerdi i alt

2106 2104 | 0%
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Danske mejerier invaderer

‘planteriget’

ARLA OG THISE MEJERI LANCEREDE PLANTEDRIKKE | FORARET, OG NATURM/LK F@LGER SNART TROP. TILTAGET
ER N@ODVENDIGT, HVIS MAN VIL HAVE DEL | ET HASTIGT VOKSENDE MARKED, LYDER DET FRA DE TRE MEJERIER.

Af Henrik Lomholt Rasmussen

Der var et, der var to, der var tre danske mejerier, som i februar
meldte sig klar til at lancere plantebaserede, gkologiske drikke
inden for de kommende mdneder.

Thise Mejeri var feorst pd markedet — i Irmas butikker — med
"Havredrik fra Thise’ i slutningen af april. F& uger senere praesen-
terede Arla Foods tre varianter af plantedrik baseret pé havre
under det selvstaendige mecerke Jord’ i dagligvarehandlen lan-
det over. Endelig forventer Naturmcelk at sende sin udgave af en
plantedrik i handlen ferst pd sommeren.

"Selvfelgelig skal vi ind pd et marked, som kan forventes at
have sat sig pd mdske 10-20 pct. af markedet for mcelkeproduk-
ter om 10 ar” siger Naturmeelks direktor Leif Jorgensen.

EKSPLOSIV VAEKST

Sammenligner man det nuvcerende forbrug af plantedrikke
med komcelk, udger plantedrikkene kun 3 pct., men salget af
dem vokser eksplosivt. Alene for okologisk plantedrik viser de
nyeste tal fra Danmarks Statistik en stigning pd 22 pct. fra 2018
til 2019 i detailomscetningen.

Ifolge Landbrug & Fedevarers rapport 'Plantebaserede drikke’
fra 2019 vil fremgangen fortscette de kommende @r, blandt andet
grundet danske mejeriers entré pé& markedet for plantedrikke.

At man som mejeri vil g ind i et omrdde, der har etableret sig
som en direkte konkurrent til mcelk, er ikke kun et klogt, men
0gsé nedvendigt traek. Det siger Hanne Harbo, foodplanner i bu-
reauet nergdrd mikkelsen:

"Mejerierne er nedt til at hoppe med pd belgen med plantedrik-
ke. Forbruget af meelk er faldende, og kravet og retorikken om
at veere 'gron’ — med Greta Thunberg som det tydeligste eksem-
pel — er hard. Det ger det ekstra vigtigt at vise sig som innovativ
og proaktiv ved at flytte sig i samme retning som forbrugerne og
imedekomme deres behov; her kan mejerierne med fordel tage
afscet i deres status som producent af fedevarer med hej kvalitet.”

Overgangen til at blive producent af plantedrikke kan dog med-
fore nogle udfordringer.

"Man flytter sig veek fra sit dna — meelken — og fremstiller noget,
som minder om den, men ikke er det. Det kraever slugning af nog-
le kameler og kan udfordre selvforstdelsen; ikke mindst hos an-
delsmejeriernes ejere, landmeendene,” pdpeger Hanne Harbo.

Louise Byg Kongsholm, trendekspert og ejer af strategihuset
pej gruppen, ser ogsd opgaven med at f& leverandererne af den
klassiske komeaelk med pé at fremstille plantedrikke som den
sterste hurdle for mejerierne:

"Der kan komme et indadvendt opger om klassiske branche-
skel, hvor mejerierne maé std fast og forklare, at ’ja, vi laver meel-
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keprodukter, men vi laver ogsa plantedrikke, fordi vi ma falge
med tiden og kan tjene penge pa det’”

TIDLIG DIALOG

Hos Arla Foods har Commercial Management Director Claus
Bech Neorgaard veeret med til at udvikle Jord-serien. Han for-
teeller, at man tidligt i processen gik i dialog med Arlas ejere.

"Det gjorde vi for at skabe forstdelse for Jord og here andels-
havernes syn pd sagen. Vi fik positive tilkendegivelser, si-
ger Claus Bech Nergaard og kalder introduktionen af Jord et
‘naturligt skridt”:

"Planter har lcenge spillet en rolle i mange af vores produkter,
ogiet marked ivcekst er det vores opgave at afdcekke trends, der
kan give indtjening og skabe en bedre forretning for vores ejere.”

Jord-produkterne, der er ekologiske og skal opbevares pd kal,
produceres pd Arlas mejeri i Esbjerg. Der fremstiller man et bredt
sortiment af produkter og havde, med Claus Bech Nergaards
ord, kun brug for 'smd@ justeringer og investeringer’ for ogsé at
kunne levere plantedrikke.

EN SAMLET KATEGORI
Introduktionen af Jord-mcerket ser han som et opger med ideen
om plantedrikke og mcelk som to adskilte kategorier.

"Nogle vil gerne polarisere og skabe et sort-hvidt billede af for-
holdet mellem de to produkttyper. Vi opfatter dem som én stor
kategori, og vores kunder i detailhandelen forventer, at Arla ta-
ger ejerskab inden for plantedrikke. Det har vi gjort nu. Desuden
praesenterer vi med to af varianterne, byg og hamp, noget nuyt,
man hidtil ikke har set i Danmark,” siger Claus Bech Nergaard.

Trendekspert Louise Byg Kongsholm tror, at Arlas Jord-produk-
ter vil vende op og ned pd markedet for plantedrikke:

"Det bliver et helt andet game. Arla har gode samarbejdspart-
nere i detailhandlen og vil gennem tilskud og aftaler vende situ-
ationen til sin fordel og fa Jord til at fylde godt op pd hylderne.”

Plantedrikkene bliver ikke
ngdvendigvis en ny pengemaskine
for mejerierne. Men et faldende
forbrug af meelk tvinger dem til at
orientere sig mod dette omrdde.

Louise Byg Kongsholm, trendekspert, pej gruppen



Den vurdering far Claus Bech Nergaard til at understrege, at
meelk stadig er kernen i Arlas forretning, mens Jord udger en
niche:

"Men vi har den viden, der skal til for at udvikle serien og kom-
me med nye produkter. Det venter vi dog lidt med, for vi har ikke
ambitioner om at tromle ind pd markedet for planteprodukter.
Derfor har vi heller ikke sat tal pd, hvor stor en markedsandel vi
onsker at opnd. Men vi forventer at se en tocifret vaekst for mar-
kedet for plantedrikke i de nceste mange ar”

’HVID SOM MALK’

Louise Byg Kongsholm ser ogsd kun en opadgéende kurve for
plantedrikkene og forventer ingen undren hos forbrugerne over,
at mejerier fremstiller plantedrikke.

"Mange vil i grove traek tcenke 'Den er hvid som mcelk’ om en
plantedrik og hcelde den over cornflakesene,” siger hun og til-
fojer:

"Selvfelgelig kommer mejerierne til at konkurrere lidt med sig
selv, men man skal huske, at brugen af drikkevarer — som sdé
meget andet — bliver stadig mere differentieret. Nogen vil hcelde
plantedrik i kaffen, slukke tersten med mcelk og af og til have
lyst til at springe over laktosen. Derfor vil der vaere plads til bade
mcelk, laktosefri maelk og plantedrikke i kaleskabet.”

Den vurdering er Thise Mejeris direkter, Poul Pedersen, enig i.
Han har faet virksomhedens ejere med pd, at et ekologisk mejeri
godt kan lave en plantedrik, som for Thises vedkommende er
baseret pd havre fra ejernes marker.

"Det passer fint med formdlet for en virksomhed som Thise at
forcedle andre andelshaverbaserede révarer end meelk. For ek-
sempel havre. Desuden har vi tilsat certeprotein og rapsolie til
vores produkt. Det giver et hgjere protein- og fedtindhold end
andre havredrikke p& markedet,” siger Poul Pedersen.

EJER

Danske mejerier gor klogt i at gd ind i et omrdde, der har etableret
sig som en direkte konkurrent til mcelk, mener flere trendforskere.
Ferst pd markedet var Thise Mejeris havredrik, der siden sidst i april
har gjort mcelken selskab i Irmas butikker. Foto: Jakob Vind

Midt i maj prcesenterede Arla Foods tre varianter af plantedrik baseret pd
havre under det selvstaendige meerke 'Jord’ i dagligvarehandlen landet
over. Foto: Arla Foods

INVESTERING | FREMTIDEN

Havredrikken fremstilles p& det nordvestjyske mejeri i et afsnit,
der er debt 'Planteriget’. Herfra kan man godt regne med at se
andre plantebaserede produkter.

"De er en investering i fremtiden. Men der kommer ikke flere
produkter inden sommerferien. Nu skal havredrikke ferst bide
sig fast,” siger Poul Pedersen og understreger, at mcelk vil vaere
Thise Mejeris hovedprodukt i, om ikke evigheder, s mange ar
fremover.

”Jeg regner da med, at der ogsé kommer mcelk fra Thise i sep-
tember. Men vores mejerifolk synes, det er spcendende at lave
plantedrikke. Samtidig har de ogsé fundet ud af, at det er nemt at
veere klassisk mejerist. For man behgver ikke at tilscette noget til
meelk,” bemcerker Poul Pedersen.

Netop meaelkens status som et 'rent’ og godt naturprodukt skal
mejerierne blive ved med at sld pd, siger foodplanner Hanne
Harbo.

"Vi lever i en tid, hvor stadig flere eftersperger enkle og nce-
rende fedevarer. Derfor kan der ikke fortcelles nok om meelkens
sunde egenskaber. Det skal mejerierne gere igen og igen i et
spor, der lgber parallelt med deres agitation for plantedrikke,”
lyder det fra Hanne Harbo.
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Landbrugskommisscer Janisz Wojchiechowski praesenterer ’Farm to Fork’:
EU's nye beeredygtighedsstrategi for landbrugs- og fedevaresektoren.
(Foto: EC - Audiovisual Serlice)

udfor

pd den europceiske dagseraen

ringer

KLIMATILTAG, FLERE KRAV TIL LANDBRUGETS GRONNE OMSTILLING,
BREXIT OG HANDELSKRIG MED USA. DIREKT@OREN FOR MEJERIFORENINGENS BRUXELLES-KONTOR
SAMLER OP PA DET FORGANGNE AR | EU-SYSTEMET.

Af Henrik Lomholt Rasmussen

2019 var et EU-valgdr, hvor béde Europa-Parlamentet og
EU-Kommissionen blev skiftet ud. Den danske kommisscer Mar-
grethe Vestager fik dog en ny femdarig periode, ovenikgbet som
viceformand i Kommissionen. Endvidere fik en dansk mcelke-
producent — Asger Christensen fra den liberale gruppe — plads
i Europa-Parlamentets landbrugskomité.

"Det ber i udgangspunktet give mulighed for god dialog om
mejeribrugets maerkesager,” vurderer adm. direkter Kirsten Holm
Svendsen, Mejeriforeningens Bruxelles-kontor.

Ifolge hende havde EU-Kommissionen lidt svaert ved at komme
i gang, da de 'scedvanlige’ fordelingsmagtkampe, der praeger et
valgdr, skulle udkaempes, for alle pladser var besat.

P& landbrugskommisscerposten fik polakken Janusz Wojchie-
chowski med mgje og besvcer kert sig igennem Parlamentets
heringsproces. Hans manglende viden og visioner pd land-
brugsomrddet var dbenlyse i haringen,” konstaterer Kirsten Holm
Svendsen.

Sundhedskommisscer Stella Kyriakides fra Greekenland og
den hollandske viceformand Frans Timmermans kommer til at
arbejde teet sammen med landbrugskommissceren, der som den
ovrige EU-Kommission formelt kunne begynde sit arbejde 1. de-
cember 2019.

KLIMAUDFORDRINGER DOMINERER
Ved drsskiftet stod den nye EU-Kommission under ledelse af
Ursula von der Leyen over for en altoverskyggende udfordring,
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nemlig klimaforandringerne. Det gennemsyrede da ogsé Kom-
missionens seks prioriteter, hvoraf den ferste var den sdkaldte
'Green Deal’ — den grenne aftale — som dels skal daekke alle
politikomréder, dels sikre baeredygtighed pd alle fronter.

For landbrugets vedkommende vil den grenne aftale blive ud-
meontet i en strategi, der bencevnes 'Farm to Fork’. Der er endnu
ikke konkrete tiltag i strategien, men de mest markante udmel-
dinger handler om reduktion af forbruget af pesticider, reduk-
tion af forbruget af kunstgedning og sikring af en mere sund og
beeredygtig kost til Europas befolkning via ordninger om maerk-
ning af fedevarer.

Andre ambitioner er en mere cirkulcer gkonomi, dvs. @get gen-
brug og reduktion af forbruget af emballage og plast samt reduk-
tion af madspild. Det understreges, at strategien samtidig skal
vaere en veekststrategi.

STRID OM FODEVAREM/ZERKNING

Fedevaremcerkning har lcenge veeret et stridspunkt i EU-poli-
tikken. Mange lande korer deres eget lab, og flere har indfert
obligatorisk oprindelsesmcerkning for bl.a. mcelk og mejeripro-
dukter, selv om det ikke er i overensstemmelse med det indre
marked. EU-Kommissionen har dog givet tilladelse til maerk-
ningsordningerne som et "pilotprojekt’.

Samtidig har en rcekke lande desuden indfert nye erncerings-
mecerkningsordninger i form af forskellige ’trafiklysordninger’ som
for eksempel 'NutriScore’.

"Disse ordninger er ikke optimale for mejeriprodukter, og i @vrigt
har man fra de danske fedevaremyndigheders side udtalt, at ord-



ningerne ikke hjcelper forbrugerne til at sammenscette den sund-
hedsmaeessigt optimale kost,” pdpeger Kirsten Holm Svendsen.

P& meerkningsomrddet var der dog ogsd gode nyheder, idet
Danmark efter ncesten 10 ars kamp fik godkendt sin ansegning
om at f& beskyttet betegnelsen "Havarti’ som en geografisk be-
tegnelse (BGB).

Der er dog en overgangsperiode, hvor spanske og tyske pro-
ducenter, som har produceret Havarti inden ansegningen blev
indgivet, m@ bruge betegnelsen i fem dr. Herefter er betegnel-
sen Havarti forbeholdt dansk producerede oste, der overholder
BGB-reglerne for produktionen.

RISIKO FOR BUREAUKRATI

Den nye landbrugskommisscer Janusz Wojchiechowski fast-
holdt sin forgecenger Phil Hogans forslag til revision af den fael-
les landbrugspolitik Common Agricultural Policy (CAP).

"Der er ikke tale om en omfattende reform, nadr man ser pé den
med mejeribrugets briller, idet de gceldende regler i markedsord-
ningen om intervention og stette til privat oplagring fastholdes,”
lyder vurderingen fra Kirsten Holm Svendsen.

Efter hendes vurdering kan et forslag, der dukkede op i for-
handlingsforlebet, give anledning til bekymring.

”| EU-Parlamentet er der roster, som egnsker at f& indfert en ny
mekanisme til at begraense udbud, ligesom der fortsat er pres for
bdde at f& udlignet stetteniveauerne mellem medlemslandene
og internt mellem sektorerne. At landbrugspolitikken skal vaere
mere gron, klimavenlig og bceredygtig er der vist ikke nogen
overraskelse i. Spargsmdlet er, hvordan man skal opnd dette
uden at iveerkscette yderligere besveerlige bureaukratiske pro-
cedurer,” siger Kirsten Holm Svendsen.

TILTAG MOD "URIMELIGE HANDELSPRAKSISSER’
Som led i den tidligere Kommissions tiltag for at ege primaerpro-
ducenternes forhandlingsposition blev der i 2019 vedtaget et
direktiv om 'urimelige handelspraksisser’ (UTP-direktivet).

Dette direktiv har til formal at sikre, at der i samhandelen i fode-
varekceden ikke bruges en rcekke urimelige praksisser, som for
eksempel lange betalingsfrister, afbestillinger af ordrer med kort
frist, ensidig forlcengelse af betalingsfrister m.m.

Direktivet geelder i udgangspunktet kun for virksomheder med
en omscetning pd op til EUR 350 mio., men medlemslandene
kan selv beslutte at anvende direktivet for alle akterer, hvis dette
onskes. | Danmark er det mejeribrugets eonske, at direktivet skal
anvendes for alle virksomheder.

"Det bliver taget med i de forhandlinger, der padgdr om direkti-
vets implementering i dansk lovgivning,” bemcerker Kirsten Holm
Svendsen.

FORTSAT RISIKO FOR HARD BREXIT

P& handelssiden har det altoverskyggende tema vceret Brex-
it, hvor man efter tre drs intense forhandlinger blev enige om
'skilsmisseaftalen’ i oktober 2019. Selv om Storbritannien for-
melt udtradte af EU 31. januar 2020, er der lang vej endnu, for
regnebreettet kan gores endeligt op.

Forhandlingerne om det fremtidige handelssamarbejde mel-
lem EU og Storbritannien er komplicerede og har en meget kort
tidsfrist. Hvis parterne ikke bliver enige om en aftale i 2020, kan
det ende med en hdrd Brexit ved drets udgang. Det vil medfere
samhandel p& WTO-vilkar med heje toldsatser pd mejeriproduk-
ter.

EU-Kommissionen har veeret scerdeles aktiv med forhandling af
frihandelsaftaler i lobet af 2019, og det er lykkedes at f& nye han-
delsaftaler pd plads, blL.a. med Mexico, Vietnam og det sydame-
rikanske handelsfeellesskab Mercosur bestGende af Argentina,
Brasilien, Paraguay og Uruguay.

Mindre godt er det gdet i forholdet til USA, som har indfert
straftold pd@ en rcekke europceiske produkter, bl.a. mejeriproduk-
ter, som folge af en ulovlig statsstette ydet af Frankrig til produk-
tionen af Airbus-fly.

"Vi er naturligvis stcerkt forternede over, at en overtraedelse af
reglerne i flyindustrien skal g& ud over mejerisektoren. Derfor har
vi bedt EU-Kommissionen om hurtigst muligt at f& sikret sig, at
den ulovlige statsstotte er blevet bragt til opher og fa forhandlet
en aftale pd plads med USA,” siger Kirsten Holm Svendsen.

Kirsten Holm Svendsen, adm. direkter
for Mejeriforeningens Bruxelles-kontor

CORONAKRISEN
TESTER EU

Coronakrisen har sat EU-samarbejdet pd prove.
Blandt andet fordi arbejdet i unionen har skullet ske
pd afstand og mederne i bdde EU-Kommissionen,
Rddet for Den Europceiske Union og EU-Parlamentet
foregd pr. videokonference.

Mere vaesentligt har det dog veeret, at krisen har vist
landenes tilbejelighed til at sege til nationale foran-
staltninger i stedet for fcelles lesninger. Det siger adm.
direkter Kirsten Holm Svendsen, Mejeriforeningens
Bruxelles-kontor:

"Tendensen til at g& enegang har veeret en udfor-
dring — ogsa for mejeribruget, som er scerdeles afhcen-
gigt af édbne greenser, béde i det indre marked og til
eksportmarkederne.”

ALVORLIG SITUATION
Nu vil tiden vise, om EU og det internationale handels-
samarbejde klarer udfordringen.

"Huvis ikke, er det en helt ny og alvorlig situation for
dansk mejeribrug, vi kigger ind i,” advarer Kirsten Holm
Svendsen.

Hun papeger, at coronakrisen desuden har forsinket
en rcekke nye tiltag, bl.a. pé& klimaomrddet.

"Mdske kan det vise sig, at 'der ikke er noget, der
er s& skidt, at det ikke er godt for noget’ ved, at man
bliver opmaerksom pé, at faldet i CO_-udslippet under
coronakrisen er sket pd trods af, at keerne har pro-
duceret meelk pé fuld kraft,” konstaterer Kirsten Holm
Svendsen.
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Mejeriernes
hotline

PA ET KONTOR | AGRO FOOD PARK SIDDER FIRE
SPECIALISTER KLAR TIL AT HJALPE MEJERIERNE MED
ALT FRA INFORMATION OM MARKNINGSREGLER TIL
FAGLIG BISTAND VED UDENLANDSKE INSPEKTIONER.

Dialog med medlemsmejerierne er en central del af arbejdsdagen for
chefkonsulent Christian Bruun Kastrup og hans tre kolleger.
"Faglig sparring er en stor del af vores job,” fortceeller han.

Af Peter Biisgaard

"Man skal kunne lide at tale i telefon,” smiler Christian Bruun
Kastrup og tager sit headset af. Han sidder i den fjerneste ende
af et lyst og Gbent kontorlokale i Landbrug & Fedevarers meje-
risektion i Skejby. Kontoret deler han med tre kolleger, som er
specialister pd hver sit felt inden for fedevarelovgivning og fo-
devaresikkerhed. Tilsammen fungerer de som en slags videns-
database, der hjcelper fagfolk ude p& mejerierne med alt lige
fra spergsmdl om korrekt mcerkning af emballage til at veere
virksomhedens ambassader i forbindelse med kontrolbesog af
myndigheder eller udenlandske kunder.

Christian Bruun Kastrup er uddannet mejeritekniker og har
blandt andet eksportcertifikater og tilscetningsstoffer som ar-
bejdsomrade.

"Folk henvender sig om utrolig mange forskellige ting. Typisk
har de forinden selv sagt oplysninger om emnet fx pda PLInet (da-
tabase om produktlovgivning) eller i Mejeriforeningens branche-
kode, men har lige behov for at vende sagen med os. Faglig
sparring er en stor del af vores job,” fortceller han og tilfejer: "I
lebet af et &r har vi tilsammen veeret i kontakt med samtlige med-
lemsmejerier mindst én gang.”

DE OVRIGE
EKSPERTER

Chefkonsulent
Claus Heggum

Seniorkonsulent Charlotte
Ruby (kommercielle
fodevarestandarder,

(fedevaresikkerhed,

BINDELED MELLEM MEJERIER OG MYNDIGHEDER

Ud over Christian Bruun Kastrup bestdr kontoret af seniorkon-
sulent Charlotte Ruby (kommercielle fedevarestandarder, bran-
chekode), chefkonsulent Claus Heggum (fedevaresikkerhed,
branchekode) og seniorkonsulent Louise Myhre Utzen (mcerk-
ning, beskyttelse af mejeribetegnelser).

"Vores kompetencer supplerer hinandens rigtig godt, og vi er i
al beskedenhed gode til at dele viden og i det hele taget hjcelpe
hinanden,” fortceller han.

En central arbejdsopgave for alle pd kontoret er at fungere som
bindeled mellem virksomheder og myndigheder. At 'overscette’
regler og lovgivning, sa de giver mening i en konkret hverdag
ude i produktionen.

"Nogle gange opdrager vi sdgar lidt pd medlemmerne for at
sikre, at de har styr pd alt det formelle, der skal veere pé plads i
en fodevareproduktion med hej hygiejnestandard. Det tager de
som regel godt imod,” konstaterer Christian Bruun Kastrup.

"Andre gange forseger vi at pdvirke myndighederne. Enten i en
konkret sag eller i forhold til noget lovgivning, der er pd vej. Lob-
byisme er en del af vores job, og her geelder det i hej grad om at
veaere serigs og trovaerdig i dialogen.”

BISTAND VED INSPEKTIONER
Kontakten med myndigheder og virksomheder foregdr ofte "an-
sigt-til-ansigt’ ude p& mejeriet, hvor Christian eller en af hans
kolleger er inviteret til at overvcere en inspektion.
"Alene det, at vi er til stede, kan nogle gange vcere tilstraekke-
ligt til, at inspektionen forleber uproblematisk. Det sker ogsd, at
vi er med, fordi vi p& forhdnd ved, at der er problemer. Der er
maske opstdet en uenighed mellem en tilsynsferende og meje-
riets kvalitetschef om fortolkningen af nogle regler, og i de situ-
ationer er vi selvfelgelig mejeriets ambassader. Men vi fungerer
ogsd som maegleren, der kan byde ind med lesningsforslag.”

| andre tilfcelde er der tale om en inspektion eller beseg af en
udenlandsk myndighed eller kunde, der ensker at sikre sig en
vis standard i produktionen. Her handler det mere om at vcere
eksperten, der kan svare pd spargsmdl om dansk fedevarelov-
givning, branchestandarder etc.

INTERNATIONALT ARBEJDE

Ud over den lgbende dialog med myndigheder og med-
lemsmejerier deltager Christian Bruun Kastrup og hans tre kol-
leger jeevnligt i meder med en rcekke danske og internationale
organisationer og komitéer.

"Den danske mejeribranche er i hgj grad orienteret mod udlan-
det og derfor er det vigtigt for os at holde os opdateret pd, hvad
der sker p& det internationale omréde. Vi er faktisk meget akti-
ve pd den front, hvilket betyder, at vi pd visse omrdder har stor
indflydelse pd fx globale produktstandarder, samtidig med at vi
har opbygget et ret stort fagligt netvaerk, som vi kan traekke pd i
vores arbejde herhjemme. Det er meget veerd.”

Seniorkonsulent
Louise Myhre Utzen
(meerkning, beskyttelse

branchekode) branchekode)
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Anja Rasmussen: "Nd@r vi fér en positiv respons pd et af vores svar, fylder
det mere end ti sure kommentarer.” (Fotos: Niels Age Skovbo)

Af Ulla Kjer

Uanset om det geelder laekre opskrifter med ost eller facts om
mcelk og baeredygtighed, er sociale medier som Facebook og
Instagram vigtige medier, ndér Mejeriforeningen skal né ud til for-
brugerne med kampagner og informationer.

Siden Facebook-siden skolemcelk.dk blev etableret i 2012, er
‘mcelken.dk’ og kampagnerne 'Ost & ko’ og 'Mcelk er for livet’
kommet pd de sociale medier. Formdlet med de enkelte kana-
ler er selvsagt forskelligt, ligesom indholdet er tilpasset de for-
skellige malgrupper — fx henvender Ost & ko sig til de lidt yngre
madnerder med bl.a. lcekre opskrifter, skolemcelk.dk skal blLa.
opbygge og bevare loyaliteten hos forceldrene, mens mcelken.
dk ofte tager fat p& nogle aktuelle og lidt bredere emner, der kan
laegge op til debat.

22.449132

S& mange gange har budskaberne pé& Mejeriforenin-

gens fire sociale mediekanaler veeret vist.

Kampagner og opslag pd kanalerne bliver lebende
evalueret, blandt andet ved at se pd, hvor mange klik
og delinger bliver der foretaget, og dermed hvad pri-
sen er for det enkelte klik.

Jane Ernst Nielsen: ”En af vores opgaver er at informere og rette misfor-
stdelser, sd tvivlerne ikke fravcelger meelken.”

PLADS TIL FORSKELLIGE HOLDNINGER

Det geelder fx emner som sundhed, baeredygtighed og dyre-
velfcerd — emner, som er vigtige for mange forbrugere i forhold
til meelk og mejeri, og som mange samtidig har holdninger til.
Det kommer jcevnligt til udtryk i bade positive og negative kom-
mentarer.

"Der skal veere plads til at give udtryk for forskellige holdninger.
Vi kan jo ikke ignorere, at der er en anti-animalsk trend blandt
forbrugerne, og Mejeriforeningen skal turde gd ind i debatten.
Det er sd vores opgave at nuancere tingene. Fx er emnet bce-
redygtighed jo ikke sort-hvidt — faktisk er det meget komplekst,
hvad en beeredygtig kost er,” siger digital kommunikationsmed-
arbejder Anja Rasmussen, som sammen med kommunikations-
medarbejder Jane Ernst Nielsen stdr for indholdet pd Mejerifor-
eningens digitale medier.

TROVZARDIGT OG SAGLIGT

Mcelkekritikere har i de senere ar s@et tvivl om mcelkens sund-
hedsvcerdi, og de to kommunikationsmedarbejdere fortceller, at
tvivlen er blevet mere udbredt i takt med, at der er kommet nye
kostretninger til, og at flere og flere privatpersoner har udncevnt
sig selv til 'eksperter’ inden for sundhed og erncering. Sociale
medier som Facebook har gjort det vaesentligt nemmere for de
selvudncevnte eksperter at ytre sig, og derfor skal kommunika-
tionen fra Mejeriforeningens side hele tiden vcere en ngje over-
vejet balancegang.

"Vi skal forst og fremmest vaere troveerdige. Nér vi laegger no-
get ud, benytter vi derfor kilder med hgj trovcerdighed, som vi
regner med, at forbrugerne har tillid til. Det geelder fx de officielle
kostr@d og FAO’s definition af baeredygtig kost. Vores udfordring



er s@ ind imellem at gere 'tunge’” informationer tilgcengelige for
alle,” siger Jane Ernst Nielsen.

EMNER TILPASSES MALGRUPPEN

Kommentarer, likes og evrige aktiviteter pd kanalerne giver et
godt indblik i, hvad der rerer sig blandt forbrugerne. Det bliver
sammenholdt med resultater fra holdningsanalyser, nér der
skal veelges emner til kommende kampagner.

Vi ser pd, hvilke interesser mdlgruppen for den enkelte kanal
har, hvad er de i tvivl om, og hvad der fylder i deres hverdag. For
eksempel er mange forbrugere usikre pd, hvordan de kan spi-
se mere bceredygtigt. Den tvivl danner udgangspunkt for vores
kommende bceredygtighedskampagne. Her fortceller vi, hvilke
fodevarer, der er mest beeredygtige, hvordan man kan mindske
sit madspild, og vi bekrcefter tvivlerne i, at mejeriprodukter ogsa
er en del af en beeredygtig kost,” forklarer Anja Rasmussen.

Mdalgruppen for alle fire kanaler udgeres forst og fremmest af
kvinder og iscer kvinder med barmn.

"Der er virkelig mange i den malgruppe, der bruger rigtig me-
gen tid pd de sociale medier. Derfor er det vigtigt, at vi er til stede
og aktive med bade informative og mere underholdende opslag.
Kvinderne er ofte familiens 'projektleder’ — det er dem, der tager
langt de fleste beslutninger i forhold til mad, sundhed og famili-
ens trivsel. Fx udger kvinder 93 pct. af felgerne pd skolemcelks
Facebook-side,” siger Jane Ernst Nielsen.

Hun tilfejer, at kvinderne i malgruppen dog ogsd er dem, der
ofte scetter spergsmalstegn ved maelken og dens egenskaber:

"Her er det vores opgave at informere og rette misforstdelser,
s& meelken ikke bliver fravalgt”

KAMP MOD MYTER

Ved at svare pd indleeg og kommentarer med veldokumen-
terede, saglige forklaringer héber Jane Ernst Nielsen og Anja
Rasmussen, at iscer mcelketvivlerne vil lytte mindre til myter og
pseudovidenskab.
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Facebooksiden 'Mcelk er for livet’
fokuserer p&@ mcelk som en na-
turlig og sund drik for mennesker
gennem hele livet.

Ost & ko’s Facebookside henvender
sig iscer til lidt yngre madnerder med
lcekre opskrifter og tip — fx til at lave
en smagfuld osteolie af osteskorper.

"Men vi kan ikke tage for givet, at folk tror pd os. Det kommer
0gsa tydeligt til udtryk i negative kommentarer fra modstandere
af animalske produkter,” supplerer Anja Rasmussen.

Hun forklarer, at modstanderne kan vcere meget engagerede
og aktivistiske, s& ndr der for eksempel kommer en ny kampagne
pé& mecelken.dk, spreder de den til deres venner, hvilket hurtigt
kan resultere i ekstra aktivitet i kommentarsporet.

Vi sorterer i, hvem vi vil ramme med vores kampagner, og Vi
ger, hvad vi kan, for at meelkekritikere ikke skal blive provokeret
af vores opslag, men vi kan selvfelgelig ikke forhindre, at de ser
dem.”

MANGE FOLELSER INVOLVERET

Anja Rasmussen og Jane Ernst Nielsen fortceller, at tonen i
kommentarerne til tider er hérd, fordi der er mange folelser in-
volveret i forhold til emner som dyrevelfcerd, sundhed og bce-
redygtighed.

"Vi kan ikke argumentere mod folelser, og det er som sagt vig-
tigt, at vores svar og opslag altid er saglige og trovcerdige. Vi
ved godt, at vi ikke kan omvende mcelkekritikerne, men det er
vigtigt, at vi er rummelige i vores kommunikation til og med for-
brugerne — ogsé dem som ikke altid er enige med os,” siger Jane
Ernst Nielsen.

Tonen kan dog blive s@ grov, at det er nedvendigt at sortere
nogle kommentarer fra.

"Det er vigtigt for os, at debatten foregdr i en ordentlig og rum-
melig tone pé vores sociale mediekanaler. Derfor er vi en sjcel-
den gang imellem nedt til at moderere debatten ved at skjule
enkelte kommentarer,” siger Anja Rasmussen.

Hun tilfgjer, at det ofte er de samme mennesker, der skriver ne-
gative kommentarer, og at angrebene kommer meget i bolger.

"Men det er vigtigt at sige, at vi heldigvis far mest positiv re-
spons — oftest i form af likes og delinger. Og ndr vi far en positiv
respons pd et af vores svar, fylder det mere end ti sure kommen-
tarer,” siger Anja Rasmussen.
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Pa Skolemeelks Facebookside
kan forceldre og andre interesse-
rede bade hente tips til madpak-
ken, sjove idéer til julepynt og

— som her — vigtig information om
mcelkens nceringsindhold.

P& Facebooksiden meelken.dk
tages der fat i nogle lidt bredere
emner, blandt andet om sundhed.
Fx har man med nogle sma
animationsfilm forsegt at komme
myterne om meelk til livs.




En god kanal til

styrkelse af
danske interesser

SOM EN STOR MEJERINATION HAR DANMARK

GODE MULIGHEDER FOR AT FA SINE MZARKESAGER

IGENNEM | DEN INTERNATIONALE MEJERIFORENING
IDF, DER HAR EN CENTRAL ROLLE | UDARBEJDELSEN
AF GLOBALE FODEVARESTANDARDER.

Af Henrik Lomholt Rasmussen

Et vigtigt sted at gere sig gceldende — og et sted med gode
perspektiver for at f& tilgodeset sine interesser, hvis man er
aktiv. Sddan kan en kort beskrivelse af IDF (International Dairy
Federation) lyde, ifalge Mejeriforeningens direkter, Jorgen Hald
Christensen.

"Bade i historisk og nutidigt perspektiv har medlemskabet af
IDF haft stor betydning for Danmark. Og som et stort mejeriland
har vi tyngden til at vaere en drivende faktor pd en del omrdder.
Det udnytter viiscer pd de felter, hvor IDF har stor indflydelse, og
som prioriteres af os og vores producenter,” siger Jorgen Hald
Christensen.

Som et af de nyere eksempler ncevner han etableringen i 2017
af den ferste internationale standard for mcelkepermeatpulver.
Standarden blev fastlagt af Codex Alimentarius (levnedsmiddel-
kodeks). Det er et samarbejdsorgan mellem FN-organisationer-
ne FAO og WHO, der har til opgave at udarbejde internationale
fodevarestandarder med IDF som teknisk réddgiver inden for me-
jeriomradet.

"Fraveeret af retningslinjer havde gjort det vanskeligt for bl.a.
Arla at komme ind p& markedet for maelkepermeatpulver i en
rcekke lande. Det blev cendret af det fecelles regelscet, som Me-
jeriforeningen og den evrige danske mejeribranche havde brugt
megen energi pd i IDF-regi, fordi det lykkedes at f& en stor del
af de danske formuleringer med i Codex Alimentarius,” fortceller
Jorgen Hald Christensen.

Et lignende forlgb fandt sted, da man tidligere indferte en prote-
instandard for mcelkepulver.
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Ud i verden. Globale standarder for mejeriprodukter er med
til at sikre eksportnationen Danmark gode adgangsveje til de
udenlandske markeder. (Foto: Colourbox)

"Det havde dansk mejeribrug stort udbytte af]” siger Jorgen
Hald Christensen.

UNIK POSITION

Han har ad flere omgange siddet i IDF's bestyrelse og kalder
organisationens rolle som teknisk radgiver i Codex Alimentarius
for ’unik’.

"Mejeribranchen er den eneste industri med den rolle. P& alle
andre levnedsmiddelomrader, fx kad, fisk, maerkning og embal-
lage, varetager forskellige landes regeringer den tekniske rdd-
givning,” siger Jorgen Hald Christensen.

Ifolge ham efterkommes IDF’s rddgivning som oftest uden ster-
re debat og bliver dermed pa sigt til lovgivning globalt sével som
i EU og de enkelte IDF-medlemslande.

"IDF’s scerstatus bruger vi fra dansk hold bla. til at presse pd
for at f& internationale standarder. De har stor betydning for Dan-
mark og vores eksport af mejeriprodukter til over 150 lande,” si-
ger Jorgen Hald Christensen.

DANSK AFTRYK

Klima, CO,-udledning, fcelles normer for vandbesparelse i me-
jerisektoren, erncering, monitorering af plantebaserede fodeva-
rer, kortlaegning af produkter og beskyttelse af navne er andre
felter, som IDF er engageret i. Til tider med et dansk aftryk.

"Eksempelvis var Danmark sidste @r veert for en international
konference om mastitis (yverbetcendelse, red.), fordi vi er langt
fremme pa det felt,” siger Jorgen Hald Christensen.

Han pépeger, at IDF som en global organisation med 1.200
eksperter inden for alle omrader af mejerisektoren giver et stort
netvcerk og mange forbindelser.

"Det har stor veerdi for arbejdet i mejerisektoren. Af samme
grund leegger vi veegt pé at dyrke de faglige faellesskaber pd
tvcers af nationerne — béde i vores daglige arbejde og pd IDF’s
drsmader, hvor branchefolk fra hele verden medes,” siger Jergen
Hald Christensen.

Dette drs IDF World Dairy Summit var planlagt til at finde sted
Cape Town i Sydafrika 28. september til 1. oktober, men er som
sa meget andet aflyst pga. coronavirus.



Osten skal vcere bade

gul o

KAMPAGNEN QST & KO HAR FAET MADBLOGGERE TIL AT UDVIKLE NYE OPSKRIFTER PA HVERDAGSMAD
MED OST OG GRONTSAGER. MED STOR SUCCES. OPSKRIFTERNE ER INDTIL VIDERE BLEVET DISTRIBUERET
\ Y e DSBREVE OG MAGASINER MED OVER 200.000 LASERE.

Ost p& nye mader. Et par af de madbloggere, som hafVceret med til at
udvikle retter for Ost & ko til opskriftsserien 'Ost i grenne hverdagsklaeder’.
!(Foto: Karl Ejnar Jergensen, Ost & ko)
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1.200 osteglade geester fik stimuleret deres smagslog tilbst & kos festival
Cheese Copenhagen sidst i oktober 2019. Gule oste var §mdrejningspunktet
pé 10 af festivalens 14 stande. (Foto: Liv Meller Kastrup) &

Af Henrik Lomholt Rasmussen

Nordisk inspireret bruschetta med ostecreme af red Krystalost.
Greeskarrgsti med gul ost, palmekdl, svampe og jordskokker.
Pandekager med pcere, blé ostecreme og honningristede val-
nedder.

Begynder tcenderne at lebe i vand? Gar tankerne i retning af
"Det lyder leekkert, s& det kunne vcere spcendende at preve at
lave™?

Den slags fornemmelser lagde onlinesupermarkedet nemlig.
com — i samarbejde med Ost & ko, Mejeriforeningens kampagne
for dansk ostekultur — op til sidst i marts.

Der fik de 70.000 abonnenter pd nemlig.coms ugentlige ny-
hedsbrev opskrifterne pd i alt ni grenne retter med ost, som alle
var udviklet i Ost & ko-regi. Det fortceller Camilla Lund, opskrift-
specialist og projektleder for nemlig.com.

"Det passede helt perfekt, da Ost & ko kontaktede os med for-
slag om at bringe nemme opskrifter, hvor hverdagsoste bruges i
andre sammenhcenge end fx at drysse revet ost over en pizza.
Mange danskere er interesserede i at spise mindre kad i hver-
dagen. Derfor har vi fokus pd det i vores ugentlige madplansmail
ved at give inspiration til grenne retter med den dybde, fylde og
smag, som ost kan levere, og som minder meget om kod. | den
sammenhceng er det en styrke ved Ost & kos opskrifter, at de er
teenkt anderledes,” siger Camilla Lund.

Som eksempel naevner hun ideen med at bruge smeltet blé ost
i en ret med pandekager.

"Det viser, at ost og dens salte islcet kan tilberedes i en dessert i
stedet for ’kun’ at blive serveret pd et ostebord,” forklarer Camilla
Lund.
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STOR UDBREDELSE

Hos Ost & ko glceder kampagnechef og marketing manager i
Mejeriforeningen Lars Witt Jensen sig over den positive reaktion
hos nemlig.com.

"Lige siden Ost & kos begyndelse i 2015 har det veeret et cen-
tralt punkt for os at give inspiration til at bruge ost i hverdagsma-
den,” siger Lars Witt Jensen.

Han tilfejer, at nemlig.com-opskrifterne er skabt af ni anerkend-
te madbloggere i kok og kogebogsforfatter Trine Hahnemanns
kokken i Kebenhavn:

"Der fik de til opgave at udvikle nye opskrifter med 'Ost i gron-
ne hverdagsklceeder’ baseret pd grentsager med fire gkologiske,
danske oste — Danbo, fast modnet ost, bldskimmel og friskost.”

Ud over nemlig.com blev opskrifterne publiceret pd ostogko.dk,
i bloggernes egne medier, pd samvirke.dk, der i marts havde
1.240.000 unikke brugere, og i den seneste udgave af Ost & kos
magasin 'Ostekultur’.

Bladet udkom sidst i marts i 120.000 eksemplarer og blev om-
delt med ugebladet Alt for damerne sével som til landets oste-
handlere.

"Det er et eksempel pd, at vi ndr ud til et bredt publikum, der
kan f& forstaerket interessen og viden om ost,” konstaterer Lars
Witt Jensen.

GUL OST | CENTRUM
Martsudgaven af ’Ostekultur, der udkommer to til tre gange
arligt, byder bl.a. ogsd pd et seks siders tema om Danmarks
fire BGB-oste — Danbo, Havarti, Esrom og Danablu. Bortset fra
Danablu er der tale om gule oste.

"De gule oste er kernen i den danske ostekultur. Derfor giver



det mening, at Ost & ko har et eget fokus pd dem i sine egne
medier sé@vel som i aktiviteter som events og uddannelse. Fx
er gule oste i centrum, nar vi afholder ostekurser for tjener- og
kokkeeleverne pa flere af landets erhvervsskoler” p&peger Lars
Witt Jensen.

Endvidere kunne de 1.200 deltagere i Ost & kos festival Cheese
Copenhagen sidst i oktober 2019 smage gule oste pé 10 af 14
stande.

"I'alt havde gaesterne mulighed for at stifte bekendtskab med
over 150 danske oste. Vi havde uddannet ostevcerter, der kunne
fortcelle om ostene, og der blev holdt oplaeg, bl.a. om kitmodne-
de skcereoste. Festivalen foregik i Kedbyen, som vi havde om-
debt til Ostebyen, og den fik solid omtale i bade trykte og sociale
medier,” siger Lars Witt Jensen.

Pressedcekning og gaester var der ogsé masser af til efterérets
tre store madtraef Copenhagen Cooking, Spis! Odense Food Fe-
stival og Aarhus Food Festival. Her havde Ost & ko iveerksat, at
fortolkninger af den klassiske danske ostemad var et gennem-
g@ende tema.

Et fast element i Ost & kos festivalaktiviteter var kampagnens
Ostevogn.

"Det var forste gang, vi turnerede med den. Vi havde stor succes
med at lade vognen vcere beveertet af anerkendte gastronomi-
stierner, blLa. til Street Food om Seerne i Kebenhavn, der havde
80.000 geester,” siger Lars Witt Jensen.

Perlespeltsalat med Thybo-ost, granatceble og jordskokkechips. Retten
er et eksempel pd, hvordan ost kan give et grent maltid dybde, fylde
og smag, der minder meget om kad. Opskriften pd perlespeltsalaten og
andre retter med ost kan findes p& www.ostogko.dk.

(Foto: Thomas Alcayaga)

FOKUS PA BZAREDYGTIGHED

Mejeriforeningens kampagne Ost & ko udferes i samarbejde
med Marie Sainabou Jeng, pr- og kommunikationsradgiver i
Koalition. Hun fortceller, at Ost & ko ud over at lave parlgb med
etablerede madkunstnere ogsd evner at dyrke nye skud pd
den danske madivcerkscetterscene.

Som et eksempel herpd ncevner hun et forleb med spisestedet
Minimer pd Vesterbro i Kebenhavn, som i fire uger i det tidlige
fordr satte fire forskellige vegetariske hverdagsretter med ost pd
menuen.

"Minimer dbnede i januar og har fokus pd at lave bceredygtige
maltider med et minimalt spild af rGvarer. Ud over at preesentere
retterne i Ost & kos medier delte en raekke madbloggere dem
ogsé i en konkurrence, hvor deres laesere kunne vinde en mid-
dag ud af huset fra spisestedet,” forklarer Marie Sainabou Jeng.

Ifolge hende er tiltaget et eksempel pd, hvordan Ost & ko kan
ivaerkscette en aktivitet, der slar an i traditionelle og sociale me-
dier, og samtidig skaber samtaler om, hvilken rolle osten kan spil-
le i'grenne’ retter.

VIRTUEL PASKEFROKOST

Pdskesendag blev ost en del af et specielt festmaltid, da Ost &
ko leverede ost til 'Danmarks sterste pdskefrokost’. Det var en
virtuel begivenhed arrangeret af bloggerne bag Gastromand.dk,
hvor danskerne satte sig til pdskebordet derhjemme og delte
begivenheden pd Instagram og Facebook.

Ideen om 'Danmarks sterste paskefrokost’ opstod pga. corona-
krisen, der gjorde meoder i fysiske fecellesskaber umulige.
Virussen beted ogsd aflysning af en rcekke af Ost & kos egne
arrangementer samt begivenheder, kampagnen skulle have del-
taget i; deriblandt Roskilde Festival, Copenhagen Cooking og
Aarhus Food Festival.

Vi hdber selvfelgelig, at vi kan komme stcerkt igen, ndr det bli-
ver forsvarligt og tilladt at gennemfare arrangementer med fysisk
deltagelse. Og sé vil vi naturligvis fortscette vores aktiviteter pd
de sociale medier, hvor vi stadig kan arbejde for at ege og sti-
mulere osteinteresserede danskeres viden og smag for dansk
ostekultur,” siger Marie Sainabou Jeng.

MANGE VILLE TAT PA
STJERNERNE

'Mad Danmarks ostestjerner’ loed opfordringen fra Ost
& ko i december og januar, da kampagnen pd de
sociale medier lancerede en videoserie. Den bestod
af fem afsnit, hvor en rcekke af landets bedste oste-
magere og mejerister fortceller om deres passion for
at lave ost.

"Af vores tal for besog kan vi se, at serien om ostestjer-
nerne ndede bredt ud. Det viser, at folk gerne vil se,
hvem der stér bag de forskellige produkter og fa ind-
blik i deres hé&ndveerk,” konstaterer Marie Sainabou
Jeng, pr- og kommunikationsrédgiver i Koalition, der
samarbejder med Mejeriforeningen om Ost & ko.
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Mejeribranchen bliver ikke

uden hjcelp udefra

Af Ulla Kjer

| 2050 skal den danske mejerisektor vaere klimaneutral. Det
har branchen selv sat som mdl, vel vidende at det vil krceve
en kecempe indsats bade hos mcelkeproducenterne og p& me-
jerierne. Rigtig mange steder arbejdes der allerede hardt med
omlaegningen til en baeredygtig produktion, men branchen er-
kender, at den ikke kan klare udfordringen alene. Derfor har
Mejeriforeningen siden 2018 arbejdet med et tredrigt feelles-
europceisk projekt om beeredygtighed i mejerisektoren.
"Projektet handler forst og fremmest om kommunikation og
om at komme i dialog med en lang rcekke stakeholdere — politi-
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Jakob Ellemann-Jensen(t.hgydducerende

milje- og fedevareminister, fik ing@liglik i mejeri-

brugets arbejde med baeredygtighed, da han

besggte Ejer Mgllegdrd, som drives af meelke-

= producent Holger Hedelund Poulsen (i midten).
Mejeriforeningens formand, Steen Nergaard

. Madsen (t\v.) bed velkommen.
(Foto: Peter Biisgaard)

kere, forskere, ngo’er og andre med faglig indsigt i bceredygtig-
hed, som vi gennem forskellige tiltag ogsé forseger at f& bragt
sammen,” fortceller ernceringschef/mejeri Merete Myrup, som
sammen med marketingchef i Mejeriforeningen Lars Witt Jen-
sen arbejder med den danske del af projektet.

Det er foreleobig sket gennem to stort anlagte konferencer
pd Christiansborg, tre gardbesag hvor bl.a. politikere og land-
brugsstuderende har oplevet, hvordan mcelkeproducenterne
arbejder med bceredygtighed, samt to 70-siders magasiner
hvori nogle af de meget forskellige initiativer, der skal gere me-
jeriproduktionen beeredygtig, er beskrevet.

"Gennem projektet er vi kommet i dialog med rigtig mange




SAGT AF
POLITIKERE

)

Vi skal hylde det gode, danske landbrug. Hvis
erhvervet flytter til udlandet, er der intet der
peger pd, at vi opndr bedre forhold for hverken
miljg, dyrevelfcerd eller beeredygtighed.

Anders Kronborg, fedevareordferer (S),
ved Mejeriforeningens arrangement pd
gdrden Kroghsminde, oktober 2019.

)

Hvis den danske mejerisektor skal holde sin
position pd verdensscenen, skal man ogsa
selv ga forrest og veere proaktiv i forhold til at
debattere, hvad vi skal ggre. Og jeg md sige,
at jeg er imponeret over de tiltag, der foregdr i
mejerisektoren i disse dr.

Jakob Ellemann-Jensen,
fhv. miljo- og fedevareminister, ved Mejeriforeningens
bceredygtighedskonference november 2018.

stakeholdere, vi har faet taletid og sat gang i diskussioner, sé
det har allerede veeret meget givtigt,” siger Merete Myrup.

TILTAG DER KAN INSPIRERE

Ud over at fé& virksomheder, politikere, forskere, ngo’er og andre
med faglig indsigt i baeredygtighed til at samarbejde, er forma-
let med projektet ogsa at vise over for fagfolk, hvordan mejeri-
sektoren bidrager med positive tiltag.

"Landbrug og fedevareproduktion er kendt som en af de bran-
cher, der har en forholdsvis stor udledning af drivhusgasser og
derved pavirker klimaet negativt. Derfor er det vigtigt, at vi fér
fortalt om nogle af de gode eksempler pd, at bdde landmaend
og mejerier prioriterer bceredygtighed, og at sektoren rykker
sig. Det har vi vist gennem de forskellige tiltag, og som en side-
gevinst kan andre mejerier og meelkeproducenter blive inspire-
ret af de initiativer, vi bl.a. fortceller om i magasinet,” siger Merete
Myrup og understreger:

"Alle i branchen er nedt til at veere bevidste om, at der skal ske
noget. Ingen ma hvile pd laurbcerrene.”

SKAL TURDE GA FORREST
Det er ude hos meelkeproducenten, at den sterste klimabelast-
ning finder sted, men i forhold til baeredygtighed er det vigtigt
at kigge pd alle aspekter af produktionen — bdde pd& garden og
hos store s@vel som smd& mejerier, understreger Merete Myrup.
"Det handler om at scette ind pd mange omrader, og bdde
landmeend og virksomheder skal hele tiden tcenke beeredyg-
tighed ind, for eksempel ndr de skal foretage en ny investering.
Det vil bé&de give goodwill og ofte ogsa resultere i en gkono-
misk besparelse,” siger hun og tilfejer:

"Mejerisektoren skal ogsd turde gd forrest og tage nogle
skridt, selv om vi hverken er blevet bedt om eller pdalagt at gere
det. S&danne tiltag kan i sidste ende fore til opfindelser, der kan
blive eksportemner.”

ET MULIGT KRAV FRA KUNDERNE

Merete Myrup mener, at bceredygtighed sagtens kan gd hen og
blive et parameter pd niveau med bl.a. sporings- og hygiejne-
krav fra kundernes side.

"Nér supermarkedskcederne skal veelge en leverander, kan
det blive en afgerende faktor, at mejeriet og dets mcelkeleve-
randerer kan vise, at de arbejder p& at gere deres produktion
beeredygtig. Selv om det vil krceve gkonomiske investeringer at
komme i gang, viser det over for kunderne, at man er en ansvar-
lig og trovaerdig samhandelspartner.”

FORBRUGEROPGAVE VENTER

Projektet henvender sig — helt bevidst — ikke til forbrugerne,
men der bliver hvert dr foretaget en forbrugerundersegelse af
danskernes holdning til bceredygtighed, og om den flytter sig.
Undersegelserne har vist, at forbrugernes viden om bceredyg-
tighed er steget, og at de er blevet mere bevidste. Det kan blive
afgerende fremover, ndr branchen skal forklare forbrugerne,
at mejeriprodukterne bliver dyrere som folge af investeringer i
baeredygtig produktion.

"Danskerne er meget prisbevidste, og derfor skal vi age vi-
densniveauet hos forbrugerne om de omkostninger, der er for-
bundet med mejeriproduktion. Men det er ikke en del af dette
projekt,” siger Merete Myrup.

Projektet slutter med udgangen af i ar, 2020, men Mejerifor-
eningen har segt EU om stotte til at fortscette projektet i yder-
ligere tre ar.

MANGE AKTIVITETER

"European Sustainable Dairy’ er overskriften pd tre-
arigt projekt under EMF (European Milk Forum), der
leber fra 2018 til og med 2020. Projektet modtager
stette bdde fra Mcelkeafgiftsfonden og fra EU.

Reprcesentanter fra EMF's syv medlemslande har
samarbejdet om indholdet, men projektet er tilpasset
hvert enkelt land.

| Danmark har der i bade 2018 og 2019 veeret afholdt
stort anlagte konferencer p& Christiansborg under
overskriften '‘Baeredygtig mejerisektor’ med deltagelse
af blL.a. politikere, reprcesentanter fra myndigheder og
ngo’er. Begge dr er ogsa blevet udgivet et 70 siders
magasin, som beskriver en rcekke af de meget forskel-
lige initiativer, der skal gere produktion og forbrug af
mejeriprodukter mere beeredygtig. Derudover har po-
litikere, landbrugsstuderende og andre fagpersoner
veeret inviteret pd gardbeseg pé tre gdrde, hvor der pd
forskellig vis arbejdes med baeredygtighed.

Ogsa i ar, 2020, er der planlagt en konference pa
Christiansborg samt forskellige aktiviteter rundt om i
landet, men pga. coronakrisen er der endnu ikke fast-
lagt en dato for arrangementerne.






